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/\-) Anton Paar

Rozwigzania do uzyskania
znakomitego piwa

Analiza piwa - przeglad




Lider rynku
w analizie piwa

Jako lider rynku oferujgcy rozwigzania analityczne
dla branzy napojow od 50 lat opracowalismy
szereg innowacji technicznych zwigkszajgcych
dokfadnosc i szybkos¢ pomiardw.

Zawsze jestesmy o krok przed szybko
rozwijajgcymi sie trendami w branzy, umozliwiajgc
naszym klientom zachowac szybkie tempo rozwoju
prowadzonej dziatalnosci. Niezaleznie od rodzaju
analizowanego napoju nasze rozwigzania
zapewniajg 0szczednos¢ czasu, uproszczenie
procedur analitycznych oraz pozwalajg dostarczy¢
produkt najwyzszej jakosci.
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O krok przed trendami w branzy Maksymalna wydajnos¢é, Dziesiatki lat doswiadczenia Unikalne cechy naszych

_ ' skuteczna kontrola jakosci w branzy gestosciomierzy » .
— Polegaj na know-how lidera rynku - Jakos¢ zapewniana przez

rozwigzan analitycznych dla branzy = Wykonaj pomiar ponad - Wspotpracuj z partnerem —  Przydatne funkcje obejmujace Anton Paar obejmuje rowniez
napojow 50 parametréw jakosciowych posiadajacym ponad 40 lat ponad 30 kierowanych cykKli trwatosci urzadzen i serwis
w ciggu 8 minut za pomoca jednej doswiadczenia w branzy pracy i automatyczne wykrywanie

Fachowa obstuga gwarantowana

- Zwigksz doktadnosc i szybkosc

konfiguracii

pecherzykdw znacznie utatwiajace

— Kazdy produkt jest objety 3-letnia

pomiardow — Uzyskaj nieograniczony dostep do . . gwarancjg
. I . . ) pomiary gestosci
. . Zautomatyzuj napetianie wiedzy w zakresie zastosowan . ,
—  Przeprowadz analize alkoholu do ! . . . — Nieograniczony dostep
L i czyszczenie do 24 probek . . . . Automatyczna kompensacja C . .
10 razy szybciej niz w przypadku — Polegaj na wiedzy specijalistycznej . . . do globalnej sieci serwisowe;j
- z rzedu w systemach T . . efektow termicznych U-rurki przez
destylacii N w dziedzinie badan, produkcji N . . .
bezcisnieniowych i kontroli iakosci caty okres eksploatacji urzgdzenia — Wsparcie w jezyku lokalnym
— Ogranicz ilos¢ odpadow, usprawnij . - J ) . 4 - .
. . Y Dostarczaj produkty wysokiej Prosty sposob zarzadzania — Dostepnos¢ czesci zamiennych
operacje, utrzymaj statg jakosc . R ) ) e . o
. . jakosci dzieki rozwigzaniom danymi dzieki AP Connect - urzadzenia przynajmniej przez
produktu i stale udoskonalaj . . .
. kompaktowym, systemom oprogramowaniu do obstugi badan 10 lat od momentu zakupu
procesy technologiczne . . .
pomiarowym, czujnikom laboratoryjnych
przenosnym i zautomatyzowanym
laboratoriom kontroli jakosci
OBEJRZYJ OBEJRZYJ OBEJRZYJ OBEJRZYJ OBEJRZYJ

MATERIAL VIDEO

MATERIAL VIDEO

MATERIAL VIDEO

MATERIAL VIDEO
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Poznaj serce naszych
gestosciomierzy:

Jest nim recznie wykonana
szklana U-rurka. Zasilana
naszg opatentowang metoda
wzbudzania pulsacyjnego
(Pulsed Excitation Method),
doskonale uzupetnia naszg
oferte modutow Alcolyzer

do selektywnego pomiaru
alkoholu.

|dealny partner do analizy piwa.

Najwyzsza doktadnos$é na rynku

- Wybierz urzadzenie, ktdre spemi
Twoje wymagania w zakresie
dokfadnosci

— Korzystaj z technologii NIR
zapewniajgcej powtarzalnosé
rzedu 0,01% v/v dla zawartosci
alkoholu

— (Osiggaj najwyzszg powtarzalnosé

pomiarowa

Twoje potrzeby, nasze rozwigzania

.

Dostep do szerokiego portfolio:
od urzadzen przenosnych
po systemy wieloparametrowe

Analiza na kazdym etapie:
od brzeczki po produkt korncowy

Pomiar réznych rodzajow piwa:

od jasnych pilzneréw po ciemne
stouty

Podglad celi pomiarowej na zywo
przez U-View™

—  Sprawdzaj proces napetiania

celi probkg za pomocg wysokiej
jakosci obrazu na ekranie
0 rozdzielczosci 1280 x 800 pikseli

Weryfikuj poprawnos¢ napetniania
celi probka i pomiarow

dzieki zapisanym obrazom

Drukuj wyniki z obrazami U-View™

lub bez albo przesytaj zestawy
danych do systemow LIMS.

Szybkie i proste wykonywanie

zadan

—  Otwieraj ulubione menu dialogowe
z poziomu 10,4-calowego ekranu
korzystajgc z obszaru szybkiego
dostepu

- Przypisuj rézne poziomy dostepu
uzytkownika aby zapobiec
wprowadzaniu przypadkowych
zmian

— (QOdbieraj ostrzezenia systemowe
lub operacyjne oraz sprawdzaj
status automatycznego podajnika
probek lub modutu pomiarowego

Prawidtowe dozowanie probek
dzieki FillingCheck™
- Automatyczne monitorowanie

jakosci napetniania

Wykrywanie bfedéw w czasie
rzeczywistym i automatyczna
dokumentacja do pdzniejszej
weryfikacji

Niezawodna metoda wykrywania
pecherzykdéw dzieki opatentowanej
metodzie wzbudzania
pulsacyjnego



Nasze produkty
do analizy piwa

Alcolyzer M Beer: system analizy piwa
—  Selektywna analiza alkoholu
— Wyniki w czasie ponizej 3 minut

— Prosta kalibracja urzgdzenia i adiustacja niezalezna
od produktu

DMA 35: przenosny gestosciomierz

—  Szybkie i niezawodne monitorowanie fermentacji
w zakresie od -10° Plato do +85° Plato

— Napetnianie probek w temperaturze do 100°C (goraca
brzeczka)

— Szybkie wyniki przy objetosci probki wynoszace;j
zaledwie 2 ml

-  Przechowywanie do 30 metod pomiarowych i do 250
identyfikatorow probek TPO 5000: miernik catkowitej ilosci tlenu
w opakowaniu

—  Pomiar catkowitej ilosci tlenu bezposrednio z puszek,
butelek szklanych oraz butelek PET

—  Wyniki w czasie ponizej 4 minut

— Funkcja automatycznego czyszczenia i minimalne
potrzeby w zakresie konserwaciji

Alex 500: miernik stezenia alkoholu i zawartosci

ekstraktu DMA 4101, DMA 4501, DMA 5001: najszybsze

. . , y i najdokiadniejsze gestosciomierze na rynku
—  Monitorowanie do 40 procesow fermentacii

jednoczesnie —  Wyniki analizy piwa z doktadnoscia do 4. miejsca Eg/lsﬁje‘?gr
- 0 . . o po przecinku w czasie 20 sekund (dostepna opcja
patentowana technologia pomiaru gestosci i NIR 2 dokladnoscia do 6 miejse po przecinku)
dostepna w jednym urzgdzeniu
S Wyswietianie wynikéw w czasle rzeczywlstym - Wykrywanie i eliminowanie odchylen w produkciji

i osigganie spojnosci produkowanych partii
— Poétautomatyczne pobieranie probek i znormalizowana B Y [ oo gy
procedura SOP obstugi prébek yoa) Y Y J

napetniania, wykonywania pomiaréw i czyszczenia
urzadzen

— Niezawodna technologia uzywana w branzy od ponad
40 lat



Przenosna kontrola

3 Buy online

shop.anton-paar.com

jakosSci: zawsze

wszedzie

DMA 35: przenosny gestosciomierz do kontroli jakosci i monitorowania fermentacji

DMA 35 zapewnia najwyzsza wytrzymatosé. Nie
musisz jednak wierzy¢ nam na stowo.

N

Stopien ochrony IP54 umozliwia dziatanie w trudnych
warunkach terenowych i przemystowych

Dodatkowa gumowa ostona wokét celi pomiarowej dia
zwiekszonej ochrony

Wymien wszystkie szklane hydrometry i uzyskaj
oczekiwang doktadnosc

Wymienna cela pomiarowa dla samodzielnej
konserwacii

Pomiary w terenie wiasnie staly sie prostsze

—

Korzystaj z szybkiej i niezawodnej kontroli jakosci
na wszystkich etapach procesu w zaktadzie
produkcyjnym i w terenie

Pomiary prébek o objetosci wynoszacej zaledwie 2 ml,
bez koniecznosci przenoszenia ich do laboratorium

Sterowanie gestami umozliwia pomiary jedng rekg
Mozliwos¢ obstugi w rekawiczkach

Szybki eksport wynikéw do drukarki lub komputera
w celu dokumentagii i analizy wynikow

Interfejs RFID i Bluetooth usprawniaja operacje
w terenie i pozwalajg oszczedzac czas

Codzienny monitoring pomiarow w trybie
monitorowania fermentaciji

DMA 35

Twoja przepustka
do precyzyjnej analizy

laboratoryjnej

Alex 500: idealny do analizy alkoholu i ekstraktu w catym zaktadzie browarniczym

Wizualne monitorowanie fermentaciji

— Stale monitoruj i kontroluj proces fermentaciji

—  Zyskaj podglad codziennych pomiaréw z trybem
monitorowania fermentacii, ktéry wyswietla krzywa
gestosci przypisana do zbiornika za pomoca
identyfikatora probki i szybko koryguje wszelkie
odchylenia

— Kontrola do 40 proceséw fermentacji za pomoca
jednego urzadzenia

Prosta kalibracja i adiustacja

—

Sprawdz urzadzenie Alex 500 pod katem poprawnosci
wynikow

Przeprowadz adiustacje na wodzie gdy wyniki
odbiegaja od norny

Wykonuj pomiary caty dzien po adiustacji zera woda
dejonizowana

Alex 500

Zakres gestosci

Od 0,95 do 1,20 g/cm?

Powtarzalnosé¢ pomiaru gestosci

0,0005 g/cm?

Zakres gestosci

od 0 do 3 g/cm?3

Zakres pomiarowy dla alkoholu (piwo)

od 0,5 do 15% obj.

Doktadnos¢ pomiaru gestosci

0,001 g/cms
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www.anton-paar.com/
apb-beer-dma35

Powtarzalnosé pomiaru alkoholu
(odchylenie standardowe)

0,1% obj.

DOWIEDZ SIE WIECEJ

www.anton-paar.com/
apb-beer-alex500
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Jedno rozwigzanie
pomiarowe dla kazdego
rodzaju piwa

Alcolyzer Beer M: okresl zawartos¢ alkoholu w piwie

Jedno rozwiazanie dla szerokiej gamy piw
- Wykonuj pomiar réznych rodzajow piw:
od bezalkoholowych po metne IPA

— Udoskonalaj piwo niezaleznie od skali produkciji

Prosty system dla kazdego zaktadu browarniczego
- Sprawnie obstuguj system dzieki przyjaznemu

dla uzytkownika ekranowi dotykowemu
—  Brak potrzeby kalibracji specyficznych dla produktu

— Oszczedzaj przestrzen robocza dzieki kompaktowej
konstrukcji urzadzen

Elastyczna produkcja, maksymalna kontrola
— Utrzymaj precyzyjng kontrole procesu blendingu
i butelkowania produktéw

- Zapewnij spojnosc¢ profili smakowych, precyzyjnie
zharmonizuj blendy i i zagwarantuj najwyzsza jakosc
butelkowanych alkoholi

Alcolyzer

Zakres pomiarowy dla alkoholu Od 0% v/v do 12% v/v

Powtarzalnosé¢ pomiaru alkoholu (odchylenie standardowe) 0,01% v/v

DOWIEDZ SIE WIECEJ

www.anton-paar.com/
apb-beer-alcolyzer-m
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Uzyskaj najwyzszy
poziom kontroli

TPO 5000: najszybsze urzadzenie do pomiaru catkowitej zawartosci tlenu w opakowaniu na rynku

Automatyczna obstuga zapewniajaca najlepsze
doswiadczenie pomiarowe

— Automatyczna procedura czyszczenia po pomiarze

— Funkcja samocentrowania utatwia pozycjonowanie
opakowan z napojami

— Obstuga prawie kazdego rodzaju butelek i puszek

—  Pomiary w ciagu 4 minut

Zaawansowana, niezawodna technologia
— Optochemiczna metoda pomiaru tlenu pozwala
ograniczy¢ potrzebe konserwacji do minimum

— Brak potrzeby regularnej wymiany materiatow
eksploatacyjnych

- Kompatybilny z CarboQC, naszym miernikiem CO,
do szybkiego oznaczania poziomu dwutlenku wegla

— Do pracy w trudnych warunkach: obudowa ze stali
nierdzewnej odporna na zachlapania, mozliwosc
obstugi w rekawiczkach

TPO 5000

Zakres rozpuszczonego tlenu

od 0 ppm do 2 ppm

Tlen w fazie gazowej

od 0 hPa do 45 hPa

Powtarzalnosé pomiaréw TPO (odchylenie
standardowe)

+8 ppb lub +6%, wzaleznosci od tego, ktdra wartosc jest wieksza

DOWIEDZ SIE WIECEJ

www.anton-paar.com/
apb-beer-tpo5000
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Wieksza predkosc,
wyzsza dokiadnos¢

DMA 4101, DMA 4501, DMA 5001: nasze najszybsze i najbardziej wszechstronne gestosciomierze laboratoryjne

Zawsze najwyzsza jakosé:
Rewolucyjne doswiadczenie uzytkownika
Dokfadny pomiar gestosci frakcji destylowanych jest

Nowoczesnos¢ i precyzja

-

globalnie uznana referencyjna metoda oznaczania alkoholu.

Sprzet moze by¢ uzywany jako samodzielne urzgdzenie lub

rozszerzony o dodatkowe moduty pomiarowe.

—

DMA 4101

Doktadnosc¢ do 4. miejsca po przecinku w czasie
20 sekund

Opatentowana metoda wzbudzania pulsacyjnego
zapewnia najwyzszg precyzje, powtarzalnosc
i odtwarzalnosc¢ na rynku

Przechowywanie 10 000 pomiardw
Ultraszybki tryb pomiaru zwieksza produktywnosc

Natychmiastowe decyzje o pozytywnym/negatywnym
wyniku kontroli jakosci poprzez zdefiniowanie limitow
dla réznych prébek

Zgodnos¢ z normami branzowymi
Doktadnosc¢ do 6 cyfr po przecinku

Automatyczna konwersja na % v/v

DMA 4501 DMA 5001

Zakres gestosci od

0 do 3 g/cm?

od 0 do 3 g/cm?3 od 0 do 3 g/cm3

Powtarzalnos¢ pomiaru gestosci
(odchylenie standardowe)

0,00001 g/cms

0,000005 g/cm? 0,000001 g/cm3

Zakres pomiarowy dla alkoholu (frakcje
destylowane)

0Od 0% v/v do 100% v/v

0Od 0% v/v do 100% v/v Od 0% v/v do 100% v/v

Doktadnosé pomiaru alkoholu (frakcje
destylowane)

0,05% v/v

0,025% v/v <0,01% v/v

DOWIEDZ SIE WIECEJ
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Potrzebujesz analizy wieloparametrowej? Zaden
problem!

— Podtacz swoje urzadzenie do réznych modutdw

pomiarowych Anton Paar, aby uzyskac system
pomiarowy monitorujgcy parametry kontroli jakosci
(gestos¢ wzgledna, ekstrakt i ilos¢ kalorii)

- Wykonuj pomiar ponad 50 kluczowych parametrow

- Zwieksz wydajnos¢, produktywnosc i bezpieczenstwo

dzieki zautomatyzowanym podajnikom probek
lub nawet w peti zautomatyzowanemu laboratorium
kontroli jakosci

Funkcje zwiekszajace uzytecznosé

-

FilingCheck™ wykrywa mikropecherzyki w ciggu
kilku sekund

U-View™ pokazuje powiekszalny obraz celi pomiarowe;

Thermo Balance™ umozliwia automatyczng
kompensacje wptywu temperatury

Komunikaty wspierajace uzytkownika w wykonywaniu
zadan

Kompatybilny z AP Connect, oprogramowaniem
do obstugi badan laboratoryjnych

15
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Wszechstronnosc¢
dla wielu zastosowan
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1 Analiza brzeczki/soku

Zapewnij doktadny pomiar ekstraktu pozornego,
pH i gestosci. Zwieksz spojnos¢, oszczedzaj
czas, energie, wode i koszty przy jednoczesnej
optymalizacji wydajnosci zacierania dzieki
skréceniu czasu gotowania. Wydobadz
maksymalny potencjatu ze sktadnikdw, osiggnij
przewage nad konkurencja.

Kontrola fermentaciji i analiza zacieru
Zoptymalizuj proces fermentacji dzieki

pomiarom gestosci, zawartosci alkoholu i pH.
Zapewnij spojne produkty wysokiej jakosci,
terminowe dziatanie, precyzyjne okreslenie

punktu koricowego oraz oszczednosé czasu

i zasobow. Zyskaj mozliwos¢ modyfikacji w czasie
rzeczywistym i zmaksymalizuj wydajnoscé.

Filtracja

Monitorowanie zmetnienia, ekstraktu, alkoholu

i pH podczas procesu filtracji piwa optymalizuje
usuwanie drozdzy, stabilnos¢ i wczesng kontrole
produktu. Poprawia to jakos¢ i konsystencje
piwa, jednoczesnie zmniejszajac ryzyko zepsucia.

4 Przechowywanie

Weryfikuj proces przechowywania i mieszania,
a tym samym zapewnij prawidtowe proporcije

i utrzymanie pozadanego profilu smakowego.
Dostosuj produkt dla osiagniecia pozadanej
wydajnosci poprzez monitorowanie wszystkich
istotnych parametréw. Przeprowadzaj testy
kontroli jakosci i zapewnij odpowiednie
wiasciwosci produktu przeznaczonego

do butelkowania.

Butelkowanie i puszkowanie

Analizatory napojow w opakowaniach

pomagaja zapewnic diugi okres przydatnosci

do spozycia i unikng¢ kosztownego wycofywania
produktu z rynku. Pétautomatyczne i w petni
zautomatyzowane funkcje eliminujg potrzebe
przygotowania probki i ryzyko bteddw operatora.
Dzieki temu dostarczysz produkt najwyzszej
jakosci i zwiekszysz reputacje w branzy.



Najlepsze
doswiadczenie
uzytkownika
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Oferujemy inteligentne urzgdzenie, ktore
prowadzi Cie przez caty proces pomiarowy
gwarantujgc jego prawidtowos¢ na kazdym
etapie. Posiada funkcje umozliwiajgca
obserwacje procesu na zywo i reakcje

w przypadku wystgpienia btedow. Wysoka
intuicyjnos¢ gwarantuje prostg obstuge
przypominajacg korzystanie ze smartfona.

Najwyzsza funkcjonalnos¢é

Oprogramowanie umozliwiajgce obstuge naszych
kompaktowych i stacjonarnych gestosciomierzy
posiada szereg uzytecznych funkcji. Umozliwia
szybkie i intuicyjne przeprowadzanie pomiaréw. W
pofaczeniu z rewolucyjnymi systemami operacyjnymi
gwarantuje maksymalng uzytecznos¢ dzieki profilom
branzowym, ponad 30 wspomaganym cyklom pracy
i ponad 200 dostepnym tabelom konwersii.

Inteligentne funkcje

Tak inteligentne urzadzenie mysli za Ciebie:

wysoka przepustowosé probek, dostosowanie

do profilu branzowego, szybka diagnostyka probki
dzieki nowemu, automatycznemu algorytmowi
FilingCheck™ oraz niezawodne pomiary pojedyncze.
Zautomatyzowana konfiguracja interfejsu uzytkownika
dostosowanego do specyfiki branzy zapewnia
najlepsze doswiadczenia pomiarowe.

Nieograniczone mozliwosci przetwarzania
danych: oprogramowanie AP Connect

Jesli marzysz o laboratorium bez dokumentacii
papierowej oraz o btyskawicznej dostepnosci
danych, mamy dla Ciebie rozwigzanie. Podtaczenie
urzadzenia do oprogramowania AP Connect pozwala
na stworzenie laboratorium bez dokumentaciji
papierowej. AP Connect umozliwia potgczenie
urzadzen, przesytanie informacji pomiarowych

i zapewnia zgodnos¢ danych. Pozwala

na przechowywanie 10 000 pomiardéw w jednej
przestrzeni cyfrowej wraz z raportami wyjsciowymi
zdefiniowanymi przez uzytkownika. Oprogramowanie
dostepne jest w osmiu jezykach.

DOWIEDZ SIE WIECEJ

www.anton-paar.com/
apv-overview-usability

19


https://www.anton-paar.com/apv-overview-usability

Potgczenie doskonatego
systemu pomiarowego

URZADZENIA GLOWNE

Xsample 520

Xsample 320

PODAJNIK PROBEK

CO,, 0, URZADZENIE NAPELNIAJACE
CarboQC 1001 PFD TPO 5000
CarboQC ME PFD Plus

_ ZMETNIENIE ZAWARTOSC ALKOHOLU
pH 1101 Haze 3001 Alcolyzer 1001 Beer
pH 1201 Alcolyzer 3001
pH 3101 Alcolyzer 3001 Beer
pH 3201

Opcja O, Plus przeznaczona
dla CarboQC ME / 1001

Podgrzewacz prébek

DOSTEPNE OPCJONALNIE

DOSTEPNE OPCJONALNIE


https://www.anton-paar.com/apb-beer-modulyzer

ZAWARTOSC ALKOHOLU, BARWA

®

- Selektywny pomiar alkoholu
w ciggu 2 minut

— Niezalezna adiustacja
probki na wodzie
i dwuskfadnikowym
roztworze etanolu i wody

Nasza modutowa

konfiguracja faczy urzadzenie
Alcolyzer wraz z opcja

Color z gestosciomierzami

i innymi modutami. Wybdér
sposrod réznych wariantow
dostosowanych do piwa, wina,
alkoholi wysokoprocentowych
lub uniwersalnych kombinacji.

ZMETNIENIE

O

- Wykrywa zanieczyszczenia
o wszystkich rozmiarach
czastek

Zgodnos¢ z roznymi
normami branzowymi takimi
jak EBC, MEBAK i OIV

Urzadzenie Haze 3001
wykorzystuje uznang metode
proporcji obejmujgcg pomiar
pod trzema katami (0° dla
Swiatta przechodzgcego oraz 25
i 90° dla $wiatta rozproszonego)
i eliminuje wptyw wielkosci
czastek na wynik pomiaru
zmetnienia. Umozliwia

to wykrywanie zanieczyszczen
oraz ochrone wiasciwosci
wizualnych, a nawet,

w potaczeniu z jednostka
chtodzgcg, osiggniecie efektu
,chill haze” (zmetnienia po
schtodzeniu).

CO,, O,

@

- Wykrywanie CO,
w 55 sekund, CO,
i Op w 90 sekund

- Wyeliminowanie wptywu
innych rozpuszczonych
gazéw na wynik

Uzyskaj powtarzalnosé

na poziomie 0,005 vol. Polegaj
na automatycznym wykrywaniu
bteddw napetniania celi pomiaru
gestoscii CO, dla zapewnienia
bezbtednego dziatania.
Skorzystaj z opcjonalnego
optochemicznego czujnika
tlenu o wysokiej rozdzielczosci
do jednoczesnego okreslania
stezenia O, w napoju.

URZADZENIE NAPELNIAJACE

O

— Napetnianie ze szklanych
butelek, butelek PET
oraz puszek

— Brak utraty CO, i O, dzieki
napetnianiu pod cisnieniem

Urzadzenie napetniajgce PFD
pobiera probki bezposrednio

z zamknietych opakowan —
butelek i puszek — do komory
pomiarowej przyrzgdow
analitycznych. Dzieki
szczelnemu i cisnieniowemu
napetnianiu probki sg
przenoszone bez utraty CO,.
Podgrzewacz probek umozliwia
pomiar w temperaturze ponizej
15°C i skraca czas pomiaru.

PODAJNIK PROBEK

©

— Oszczedzaj czas
i wyeliminuj btedy obstugi
dzieki automatyzacii

—  Obniz koszt kazdego
pomiaru

Skorzystaj z réznych

opcji automatyzagiji.

Od pojedynczych pomiardw
po wysokoprzepustowe
rozwigzania dla duzych

ilosci probek — dostarczamy
zautomatyzowane rozwigzania
dostosowane do kazdego
rodzaju dziatalnosci.

CALKOWITA ILOSC TLENU
W OPAKOWANIU

©

- Selektywny pomiar
catkowitej ilosci tlenu

— Pefa analiza z jednego
opakowania

W systemie pomiarowym

TPO 5000 automatyzuje proces
przektuwania i napetniania.
Oprdcz pomiaru tlenu
dostarcza réwniez informaciji

0 objetosci przestrzeni
szyjkowej, upraszcza ptukanie

i umozliwia specjalne doktadne
czyszczenie.




Zalecane
konfiguracje: systemy
bezcisnieniowe

Zaprojektuj swéj system analizy piwa, element po elemencie.
Odgazowanie jest wymagane w przypadku obecnosci CO, w prébce.

®

Kontrola jakosci dla browaréw rzemiesiniczych
i produkcji matoseryjnych

l

DMA 4101

Alcolyzer 1001 Beer

Xsample 320

System Alcolyzer jest dedykowany dla browaréw
rzemiesIniczych

Pomiar kluczowych parametrow piwa w zaktadzie
browarniczym

Przystosowany do pomiaru kazdego rodzaju
piwa: brak koniecznosci kalibracji specyficznej
dla produktu

Selektywne oznaczanie stezenia alkoholu; zgodnosé
z metoda destylacyjng (metoda referencyjng)

Wiodgca technologia rekomendowana przez EBC,
ASBC, MEBAK i BCoJ

O

Kontrola jakosci dla duzych i przemystowych

zaktadéw browarniczych

-

—

DMA 4501

Xsample 520

Kontrola procesu mieszania

Dostosowanie produktu w celu otrzymania
pozadanego rezultatu

Potwierdzenie osiggniecia specyfikacji produktu

Dopuszczenie produktu do butelkowania

O

©

Rozwigzanie modutowe dla perfekcyjnej
fermentaciji i przechowywania

DMA 5001

Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color

Haze 3001

Xsample 520

Monitorowanie catego procesu produkcii:
od brzeczki do gotowego piwa

Bezposredni i selektywny pomiar zawartosci alkoholu

Odpowiedni dla wszystkich rodzajow piwa, cydru,
napojow hard seltzer i kombuczy

4 moduty pomiarowe, ponad 30 parametrow
specyficznych dla branzy

W petni automatyczne sprawdzenia/kalibracje dzieki
wbudowanym procedurom SOP

ZOBACZ INNE
KONFIGURACJE

www.anton-paar.com/
apb-beer-modulyzer
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Zalecane konfiguracje:
systemy cisnieniowe

Zaprojektuj swoj system analizy pakowanego piwa, element po elemencie.

Przygotowywanie prébek nie jest konieczne.

®

Kontrola produktu w opakowaniu dla browaréw
rzemieslniczych

DMA 4101

Alcolyzer 1001

CarboQC 1001

PFD

- Weryfikacja jakosci piwa rzemiesiniczego

—  Selektywne oznaczanie stezenia alkoholu za pomocag
unikalnej technologii Alcolyzer

—  Przystosowany do pomiaru kazdego rodzaju
piwa: brak koniecznosci kalibracji specyficznej
dla produktu

- Analiza selektywna CO,

O,

Kontrola produktu w opakowaniu dla duzych
zaktadéw browarniczych

DMA 4501

Podgrzewacz probki

Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color

Haze 3001

CarboQC ME z opcja O, Plus

PFD Plus

l

Zapewnienie specyfikacji produktéw w zaledwie
3 minuty

\

Spetnienie wymogow prawnych

\:

Eliminacja strat alkoholu na skutek odparowania

l

Brak koniecznosci przygotowania probek i eliminacja
wptywu operatora

O,

Najbardziej kompleksowa analiza w jednym
pakiecie

DMA 5001

Podgrzewacz probki

Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color

Haze 3001

CarboQC ME

l

Zapewnienie wydajnosci nalewaczki

\:

Pomiar ponad 50 parametrow jakosciowych
Z jednego opakowania

\:

Uzyskanie wszystkich danych za nacisnieciem
przycisku, w jednym zestawie danych

l

W petni zautomatyzowane czyszczenie i test
szczelnosci

Najlepszy
na swiecie
system
analizy piwa

ZOBACZ INNE
KONFIGURACJE

www.anton-paar.com/
apb-beer-modulyzer
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Zalecana
konfiguracja

Parametry

© O O

l ! 1

Alkohol | Ekstrakt | pH Alkohol | Ekstrakt | pH Alkohol | Ekstrakt | pH | Zmetnienie

ZAKRES POMIAROWY

Alkohol

0Od 0% v/v do 12% v/v

Gestosc¢

od 0 do 3 g/cm?

Ekstrakt brzeczki

od 0° do 30°Plato

podstawowej

Barwa - ‘ Od 0 EBC do 120 EBC (od 0 ASBC do 60,96 ASBC)

Wartosé pH od 0 do 14

Zmetnienie ) ] 0d 0 EBC do 100 EBC
(od 0 ASBC do 6900 ASBC)

POWTARZALNOSC (ODCHYLENIE STANDARDOWE)

Alkohol 0,05% v/v 0,01% v/v

Gestosé 0,00001 g/cms 0,000005 g/cm? ‘ 0,000001 g/cm3
Ekstrakt brzeczki 0,1 °Plato 0,03 °Plato

podstawowej

Ekstrakt rzeczywisty 0,025% wag. 0,015% wag. ‘ < 0,01% wag.

Barwa - 0,1 EBC (0,05 ASBC)
Wartos¢é pH 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7

0,3% wartosci zmierzonej +0,02 EBC
Zmetnienie - - /1,4 ASBC zgodnie z zawiesing

INFORMACJE DODATKOWE

referencyjng formazyny

Funkcje specjalne

U-View™, FillingCheck™, ThermoBalance™, korekta lepkosci w petnym zakresie, ultraszybki tryb pomiarowy

Minimalna ilos¢
prébki na pomiar

35 ml

Typowy czas
pomiaru jednej

4 minuty (z wprowadzeniem probki wtacznie)

probki

Przepustowosé . .

prébek Od 15 do 20 probek na godzine

Wymiary 482 mm x 390 mm x 446 mm 482 mm x 730 mm x 446 mm

(dt. x szer. x wys.)

(19,0 x 15,4 x 17,6 cala) (19,0 x 28,9 x 17,6 cala)

Zasilanie od 100 do 240 V pradu przemiennego, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA
Temperatura 0d 15°C do 32°C

otoczenia

Wilgotnosé Bez kondensacji 20°C, <90% wilgotnosci wzglednej 25°C, <60% wilgotnosci wzglednej 30°C,
powietrza <45% wilgotnosci wzglednej

© O @

konfiguracja

Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181)

Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181)

MEBAK . Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272)

Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272) Rozdzial 2.14.1.2 (B-420.01.272)

Pomiar gestosci dla potrzeb badania zawartosci alkoholu w celach
TTB -
podatkowych
GB T 4928-2008
Rozdziat 8.2.2, Rozdziat 9.2.6,
EBC Rozdziat 8.2.2, Rozdziat 9.2.6, Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 9.43.2, Rozdziat 8.5,
Rozdziat 8.6
8.3.6 System Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu
BCOJ 8.4.3 System Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego
Analityczna metoda badania piwa

ASBC Beer-4G: miernik zawartosci ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca technologii NIR (2004)

AOAC - metoda 956.02 (430 nm)

Znaki towarowe FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)

DOWIEDZ SIE WIECEJ

Niezawodnosc.
/Q0dN0SC.
Wiedza. Dk

Nasi Swietnie wyszkoleni i certyfikowani technicy sg gotowi udzielic
wsparcia, aby zapewni¢ ptynng prace urzgdzen naszych klientow.

s

Maksymalny czas
dziatania

Program gwarancyjny Krétkie czasy reakcji Globalna sie¢ ustug
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konfiguracja konfiguracja
|2 A A |2 |2 |2
Alkonol| Ekstrad | pr
Alkohol | Ekstrakt | pH ohol | P
Parametry Alkohol | Ekstrakt | pH | COZ L Zmetnlenle | TPO | DO | HSO Rozdziat 2.9.6.3 (B-59010181)
Zmetnienie | DO | CO, HSV | CO Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181) e o
> MEBAK Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272) Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272)
o o Rozdziat 2.14.1.2 (B-420.01.272)
podatkowych
Alkohol 0Od 0% v/v do 12% v/v
GB T 4928-2008
Gestos¢ od 0 do 3 g/cm? - )
Rozdziat 8.2.2, Rozdziat 9.2.6,
Ekstrakt brze.czki od 0° do 30°Plato EBC Rozdziat 8.2.2, Rozdziat 9.2.6, Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 9.43.2, Rozdziat 8.5,
podstawowej Rozdziat 8.6
Barwa - ‘ Od 0 EBC do 120 EBC (od 0 ASBC do 60,96 ASBC) 8.3.6 System Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu
. BCOJ 8.4.3 System Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego
Wartosé pH od 0 do 14 Analityczna metoda badania piwa
Zmetnienie - ‘ Od 0 EBC do 100 EBC (od 0 ASBC do 6900 ASBC) ASBC Beer-4G: miernik zawartosci ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca technologii NIR (2004)
Stezenie CO, 0 do 5,5 vol. przy 35°C, 0 do 10 vol. <10°C AOAC - Metoda 956.02 (430 nm)
- ) ) DO: 0 ppm do 2 ppm
Stezenie O, DO: od 0 ppm do 4 ppm HSO: od 0 hPa do 45 hPa
Znaki towarowe FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)

POWTARZALNOSC (ODCHYLENIE STANDARDOWE)

* Ze wzgledu na obstuge i przygotowanie probki w TPO 5000, srednie wartosci CO, moga odbiegac o 1% w poréwnaniu do napetniania

0, o} o)
Alkohol 0,05% viv 0,01% viv 0,01% viv za pomoca urzadzenia PFD (Piercing and Filling Device)

Gestosé 0,00001 g/cms 0,000005 g/cm? 0,000001 g/cm? ** W temperaturze otoczenia i probki 23°C, jesli zastosowano standardowe czyszczenie. Nalezy zauwazyc, ze pierwszy pomiar zestawu nie

jest brany pod uwage przy okreslaniu powtarzalnosci zestawu.
Ekstrakt brzeczki

. 0,1 °Plato 0,03 °Plato
podstawowej Uwaga: aby uzyskad informacje na temat testowanych rozmiaréw opakowan nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi TPO 5000
Ekstrakt rzeczywisty 0,025% wag. 0,015% wag. < 0,01% wag. lub skontaktowac sie z przedstawicielem firmy Anton Paar.
Barwa - 0,1 EBC (0,05 ASBC)
Wartosé¢ pH 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7

0,3% wartosci zmierzonej

Zmetnienie ) +0,02 EBC / 1,4 ASBC zgodnie z zawiesing referencyjna formazyny
Stezenie CO, 0,025 vol. (0,05 g/l) 0,005 vol. (0,01 g/l)*
TPO: +8 ppb lub +6%,
Stezenie O, - DO: 2 ppb (ponizej 200 ppb) w zaleznosci od tego, ktdéra wartosc
jest wieksza

INFORMACJE DODATKOWE

Funkcje specjalne U-View™, FillingCheck™, ThermoBalance™, korekta lepkosci w petnym zakresie, ultraszybki tryb pomiarowy
Minimalna ilos¢ 30 ml 150 ml 260 m
prébki na pomiar
Typo_wy c.zas . . . L . 8 min (z wprowadzaniem probki
pomiaru jednej 3 min (z wprowadzaniem probki wtgcznie) .

L wigcznie)
probki
Przepustowos¢ , ) . )
prébek 15 probek na godzine 7 probek na godzine
Wymiary 482 mm x 730 mm x 446 mm 482 mm x 750 mm x 670 mm 515 mm x 1200 mm x 1120 mm
(dt. x szer. x wys.)
Zasilanie od 100 do 240 V pradu przemiennego, 50/60 Hz, wahania £10%, 190 VA
Temperatura od 15°C do 35°C
otoczenia
m&;ttnr::c 20°C, <90% wilgotnosci wzglednej; 25°C, <60% wilgotnosci wzglednej; 30°C, <45% wilgotnosci wzglednej
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Przeprowadz
kompletng analize piwa

Jestesmy pierwszym na swiecie dostawcg petnego zakresu urzadzen do analizy piwa.
25 urzadzen laboratoryjnych i procesowych umozliwia sledzenie ponad 15 parametréw
z dowolnego miejsca w zaktadzie. Uzyskanie statej jakosci piwa jeszcze nigdy nie byto tak

proste.

| ANALIZA BRZECZKI |

Monitorowanie jakosci surowcow
Gestosc (ekstrakt), pH, lepkosc,
zanieczyszczenia elementarne

| ANALIZA BRZECZKI |

Monitorowanie brzeczki | Kociot
Gestos¢ (ekstrakt, °Plato, gestosc
wzgledna), predkos¢ dzwieku (ekstrakt)

32

| ANALIZA BRZECZKI |

Monitorowanie brzeczki |
Kadz zacierna i filtracyjna
Gestosc¢ (ekstrakt, °Plato,
gestos¢ wzgledna),
predkos¢ dzwieku (ekstrakt)

| ANALIZA BRZECZKI |

Monitoring brzeczki | Wiréwka
Gestos¢ (ekstrakt, °Plato, gestos¢ wzgledna), predkosé
dzwieku (ekstrakt), pH, zmetnienie, barwa

DOWIEDZ SIE WIECEJ

www.anton-paar.com/
apb-beer-process

Pomiary laboratoryjne (w tym urzadzenia przenosne)

. Pomiar procesowy

— | KONTROLA FERMENTACJI |

Monitorowanie piwa | Filtracja
Gestosc¢ (ekstrakt), zawartosc
alkoholu, pH, barwa, zmetnienie,
lepkosé, rozpuszczony COs,,
rozpuszczony O,

— PRZECHOWYWANIE |

Monitorowanie piwa | przechowywanie (BBT)
Rozpuszczony CO,, rozpuszczony O,

—| BUTELKOWANIE |

| ANALIZA BRZECZKI |

Monitorowanie brzeczki | Chtodzenie
brzeczki

Gestosc¢ (ekstrakt, °Plato, gestos¢ wzgledna),

predkos¢ dzwigku (ekstrakt)

Monitorowanie piwa | Przed
rozlewem i koncowe pakowanie
Gestos¢ (ekstrakt), zawartose

alkoholu, pH, barwa, zmetnienie,
rozpuszczony CO,, rozpuszczony
O,, TPO, zanieczyszczenia

elementarne

S | KONTROLA FERMENTACJI

Monitorowanie fermentacji/napowietrzenia |
Zbiornik fermentacyjny

Gestosé/wspdtczynnik zatamania Swiatta (ekstrakt),
zawartosé alkoholu, pH, rozpuszczony O,
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Rozwijaj
swoja firme

Nasze rozwigzania do analizy piwa sg zaprojektowane tak,

aby rozwijac sie wraz z Twoimi potrzebami. Niezaleznie od tego, czy
integrujesz zarzadzanie danymi, rozbudowujesz swoje rozwigzania
analityczne, czy tez wdrazasz analize na linii produkcyjnej, jestesmy
do Twojej dyspozyciji.

Pomiar na linii produkcyjnej
Whbudowane czujniki gestosai,
predkosci dzwieku, zawartosci COy,
zawartosci tlenu, wspotczynnika
zatamania Swiatta i barwy przekazujg
wyniki bezposrednio z linii
produkcyjne;.

Dziataj bez dokumentacji
papierowej

Scentralizuj swoje dane laboratoryjne
i przechowuj wszystkie wyniki
pomiaréw w jednej przestrzeni
cyfrowej. Oprogramowanie do obstugi
badan laboratoryjnych AP Connect
umozliwia dostep do danych w kazdej
chwili z dowolnego komputera
podtgczonego do sieci. Usprawnienie
przeptywu danych daje wiecej czasu
na ich analize i zapewnia peing
identyfikowalnosc.

Osiagnij maksymalna wydajnosé
Nasze rozwigzania zapewniajg
swobode stopniowego zwiekszania
mozliwosci analitycznych: wyzsza
doktadnosc, wysokiej klasy pomiar
zmetnienia lub petna automatyzacija.

ALAB 5000

—

Seria Flex-Blend

—

Seria Beer Monitor
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