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Analise de bebidas com a qual vocé pode contar

Os fabricantes de bebidas enfrentam uma complexa variedade de demandas operacionais
que vao desde a necessidade de cumprir padroes de qualidade exigentes e cumprir
cronogramas de producao rigorosos, até a adaptacao as tendéncias de consumo em
constante evolucado. A competicao global e os custos que aumentam continuamente exigem
maior flexibilidade e eficiéncia de producao. A chave para gerenciar 0 sucesso da sua marca
esta em melhorar a produtividade e a qualidade. Para obter alta disponibilidade e baixos
custos operacionais nas instalacdes de producao, vocé precisa de sistemas de medicao
robustos e livres de manutencao.

A Anton Paar ¢ a fabricante lider de analisadores de bebidas em linha com solucdes
personalizadas para todas as aplicacdes de bebidas. Eles ndo requerem ajustes demorados
no local. Eles estao totalmente conectados ao seu equipamento de laboratoério, garantindo
producao dentro das especificacdes e rastreabilidade completa. S&o instrumentos com os
quais vocé pode contar.

Controle de qualidade continuo sob
condicoes variaveis

Economize tempo e custos com o monitoramento
continuo de seus valores de producao. Com os
analisadores de bebidas em linha da Anton Paar,

0 uso de ingredientes € otimizado, a necessidade

de medicdes manuais € reduzida e produtos fora

de especificagéo séo evitados. O uso das melhores
tecnologias de medicao mantém a influéncia das
variagboes do processo, assim como as flutuagées do
lote de ingredientes, no minimo. Conte com a andlise

Custos minimos de operacao

Os analisadores de bebida estdo prontos para

serem usados, sem comissionamento demorado e
ajustes no local. Pré-configurados de fabrica, eles ja
vém com a configuragdo correta e os métodos de
célculo para todos os tipos de bebidas. Equipados
com componentes como o sensor dptico de CO,, a
bomba em linha, o refratdmetro em linha e o sensor
combinado de velocidade do som e de densidade,
eles nao requerem manutengao — mantendo os custos
operacionais ao minimo.

tempos de producdo mais rapidos.

sem desvios, mesmo depois de ciclos de limpeza, para

Medicao flexivel de varios parametros
para uma ampla variedade de
bebidas

Mudar as preferéncias dos clientes requer um sistema
universal para todos os tipos atuais e futuros

de refrigerantes, cervejas e outras bebidas alcodlicas.
Os analisadores de bebidas em linha da Anton Paar
fornecem a mais alta exatidao e repetibilidade do
mercado para medir a concentragao Diet ou TA,

e outros parametros-chave, como CO,, O, °Brix,
inverséo de agucar, alcool e muito mais.

Um ajuste perfeito do ambiente de
producao

Instalados em ambas as portas de uma Unica carcaga
VARINLINE® e nao suscetiveis as vibragbes da linha,
os analisadores de bebidas em linha da Anton Paar
sao facilmente instalados em diferentes locais ao
longo da linha de produgéo. A unidade de avaliagéo

€ incorporada ou montada em um local proximo e
accessivel. Projetados de acordo com os requisitos
higiénicos e de limpeza, todos os modelos sao
construidos para a produgéo estavel de refrigerantes,
bebidas dietéticas, cerveja, vinho, Hard Seltzer, cidra,
FABS, suco, cha e outras bebidas.




Analise de bebidas em linha

A Anton Paar oferece uma gama completa de
solucdes em analise de bebidas.

Nossos especialistas em aplicacao encontrarao
0 melhor sistema ou sensor para seu processo
- a tabela a seguir oferece uma breve visao
geral sobre os recursos dos diferentes sensores
e sistemas.

Cobrix 5500 Cobrix 5600
Beer Monitor 5500 Beer Monitor 5600
Wine Monitor 5500 Wine Monitor 5600
Concentragéo de agucar [ J [
Concentracéao de extrato [ J [ J
Concentragao de alcool [ J [
Compensacao de inversao de agucar o [ J
Concentracao diet ([ N [ M
Concentracao de CO, dissolvido [ J [ J
Concentragéo de O, dissolvido O (©)
Medicao de cor (e} (e}
Painel grafico sensivel ao toque de 8,4 pol. [ J [
Registro de dados o L4
Interface de aquisicao e de visualizagéo de dados [ J [ J
Sensor de HMI ligado
Conectividade fieldbus [ [ ]
Sem manutencao [ J
Engenharia e integragéo de sistema
@ Incluido como padrao O Opcional *Somente Cobrix 5500 e 5600

Animo 5100



Analise de bebidas em linha
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Beer Monitor 5500/5600

Monitoramento em linha de todos os parametros da cerveja

O novo Beer Monitor determina, com preciséo, o CO,, 0 extrato real e aparente, o extrato original, o teor de fermentacéo
e o teor de alcool da cerveja, da cerveja ndo alcodlica e de misturas de cerveja. Os valores de medigao e os desvios sdo
mostrados em tempo real, para que vocé possa reagir imediatamente para manter o produto dentro das especificages e

Cobrix 5500/5600

Solugbes de controle inteligente para producéao de bebida

O novo analisador de bebidas em linha ou bypass Cobrix 5500/5600 fornece monitoramento continuo de refrigerantes
com agucar e diet, cerveja, hard seltzer, FABs, vinho, suco, cha e outras bebidas. Dependendo da bebida, ele mede
°Brix, % do teor diet ou TA, COy, teor alcodlico, inversao de agucar, extrato original, extrato real e temperatura. Os
limites de controle s&o facilmente configurados para produtos individuais e quando os valores medidos ficam fora de
sua faixa aceitavel, um alerta sonoro e visual é acionado, permitindo que vocé faga os ajustes necessarios. Tempo

de inatividade, ingredientes brutos desperdicados e produto que néo podem ser usados, tudo isso € minimizado. O
novo Cobrix 5500/5600 usa um tubo oscilante em forma de W e também fornece informagdes sobre os problemas do
equipamento por meio do processamento de sinal digital, como a necessidade de recalibracdo e manutencao periddica.

Inicializacao rapida

O Cobrix 5500/5600 monitora padrdes criticos de

qualidade imediatamente, desde o inicio da producéo.

Isso acelera os tempos de inicializagdo, as passagens
de produtos e reduz a necessidade de medigdes em
laboratorios.

Economia consideravel

O Cobrix 5500/5600 monitora e mede continuamente os
seus valores de produg&o. Se houver um erro, vocé pode
reagir rapidamente, para ndo desperdigar amostras nem
tempo. O rendimento do xarope € otimizado, as medigdes
manuais minimizadas e os valores fora de especificagéo
sd0 evitados. Tudo isso com um custo excepcionalmente
baixo de propriedade e um tempo de retorno do
investimento normalmente menor que um ano.

garantir o uso ideal das matérias-primas.

Minimizacao do seu TCO

O Beer Monitor volta rapidamente ao trabalho depois da limpeza do CIP/SIP. Vocé pode contar com o Beer Monitor livre
de manutengao, higiénico e robusto para continuar trabalhando por anos, minimizando seu custo total de propriedade
(TCO). Ele usa processamento de sinal digital e um novo design mecanico para fornecer resultados estaveis e sem desvios

e ajuda a manter a produgéo com a mais alta eficiéncia.

Estao disponiveis duas versdes do analisador Cobrix, Beer Monitor e Wine Monitor.
O representante local da Anton Paar o ajudara a fazer a melhor escolha.

Cobrix 5500, Beer Monitor 5500, e

Wine Monitor 5500:

Um sensor de densidade e de velocidade do som,
combinado com uma medi¢do de CO, p/T (expanséo de
volume).

- Baixa manutencao (manuteng&o necessaria em
média a cada 12 a 18 meses, dependendo das
condi¢des de operacao)

- Configuragdes especificas do produto pelo melhor
valor

- Novo design mecanico, com tamanho e peso
reduzidos

Cobrix 5600, Beer Monitor 5600, e

Wine Monitor 5600:

Um sensor de densidade e de velocidade do som,
combinado com uma medi¢éo de CO, optica.

- Medigéo independente do produto (qualquer que
seja a solubilidade, a composi¢édo de agucar, a
quantidade de gases estranhos, a cor ou a turbidez
das bebidas - nada influencia suas leituras)

- Adequado para aplicagdes higiénicas

- Sem manutencao

- Novo design mecanico, com tamanho e peso
reduzidos



Analise de bebidas em linha

Além de analisadores inline adaptados e personalizados para industrias especificas, a
Anton Paar oferece uma variedade de outras novas solu¢des de monitoramento em
linha. Com base em diferentes tecnologias de medicéo, eles podem ser usados em
todo o processo de producao, de acordo com suas necessidades e preferéncias.

P‘.'j’ Anton Paar

Alcohol Monitor

O Alcohol Monitor determina o teor de alcool de misturas binarias (por exemplo, varios destilados
ou na produgao de etanol) em toda a faixa de 0% a 100%.

Parametros:
- Teor de dlcool em %v/v
- Teor de alcool em %p/p

Brix Monitor

O Brix Monitor determina, continuamente, a concentragéo de aglcar em refrigerantes, sucos naturais e xaropes. Esse monitor
i domina as medicdes em produtos que contém todos os tipos de agucar (HFCS, cana de agUcar, agucar de beterraba).
WP Anton pgga,
Parametros:

- Concentragao de agucar °Brix

Extract/Original Extract/Plato Monitor

Esses dispositivos séo usados na producao de cerveja. Eles permitem monitorar a concentragéo de extrato no mosto quente
ou frio (versdes do monitor baseadas em densidade, velocidade do som ou indice de refracdo) e determinar o extrato original da
cerveja (versdes do monitor baseadas na velocidade do som).

Parametros (dependendo do monitor):
- Extrato no °plato
- Extrato original no °plato

Y

Monitores de alcool, Brix e extrato/plato podem ser configurados em trés

- h Monitor de Fermentacao 5100
versoes diferentes:

O Fermentation Monitor monitora de forma continua a fermentagéo alcodlica
durante a produgé&o de cerveja, vinhos ou destilados, de acordo com a medi¢éo
em linha do indice de refracéo.

Com base na densidade Com base na velocidade do som Com base no indice de refracéo
Com L-Dens 7400/7500 Com L-Sonic 5100: Com L-Rix 5200
Exatidao suprema de cinco - A solugdo com o melhor valor - Para produtos viscosos e com
ks |’gitos - Processamento de sinal digital polpa
essamento de sinal digital - Novo Pico 3000 como - Certificado pelo EHEDG
ign mecanico, com transmissor + op¢éao HMI
eso reduzidos - Certificado pelo EHEDG

Parametros:
- Extrato original [°Plato]
- Densidade do extrato aparente [°Plato]
- Alcool % p/p
- Alcool 20 °C [%vA]
- Extrato real [°Plato]
- Grau real de fermentagéo [%)]
- Velocidade de fermentagéo [alcool 20 °C aumento em %v/v / h]




Animo 5100: Sistema de analise de cervejas montado

sobre skid

O Animo 5100 é um sistema de medicado modular, que fornece todos 0s
parametros criticos ao controle de qualidade da linha de envase de cervejas.

Ele integra os sensores, analisadores e componentes mecanicos online de

alta qualidade, necessarios para uma operacao precisa e segura. Devido ao
monitoramento da unidade de avaliagao, a operacao a partir de um unico ponto e
a avaliagdo de dados a partir do desktop sao faceis.

Vocé se beneficia de um sistema de controle de qualidade pronto para o uso.
Quer uma nova linha seja construida ou uma linha existente seja atualizada com a
mais recente tecnologia de sensores, o Animo 5100 € adaptavel individualmente a
cada ambiente de producao. As dimensdes do skid em si podem ser adaptadas
para a linha de processo. Mesmo a implementacéao completa do sistema sem

a necessidade de estrutura adicional é possivel. Sensores e componentes
adicionais podem ser integrados sob demanda.

As melhores tecnologias de medigao

Integracao do sistema

Servicos de
Engenharia de
Processos

Conhecimento
em processo e
aplicacao

Engenharia Fabricacéao e
montagem
Integracao Servigo

Sistemas e integracao

A medicéo e andlise online em ambientes de produgéo sdo a base para o
controle eficiente dos processos de producéo, distribuicao e qualidade do
produto. A Anton Paar combina as suas principais tecnologias de medicao

e conhecimentos especificos da aplicagdo com um conjunto completo

de servicos necessarios para integrar essas solugdes nos ambientes e
infraestruturas do cliente. Os beneficios sdo as melhores solugcdes de medicdo
da categoria e projetos de implementagao altamente eficientes.

As melhores tecnologias de medicao no Animo 5100

- L-Com 5500 — um sensor compacto para medicao de dlcool e de extrato

- Carbo 6100/6300 - sensores de CO, sem necessidade de manutencao

- Oxy 510 - Uso minimizado de consumiveis para medicéo de oxigénio
dissolvido

- Unidade de avaliagdo mPDS 5 - monitoramento de processo em tempo real

- Software de andlise Davis 5 — rastreio de sua qualidade de produgéo

- Sensor de condutividade — nenhum trago de agentes CIP nos seus produtos

- Fluxémetro - medicédo de fluxo eletromagnético econdémica

- Encanamento e fiacado — Encanamento sanitdrio e componentes higiénicos

- Opcgéao: L-Col 6100 — O sensor de cores de custo otimizado e de alta qualidade

Conjunto completo de servicos

Ao fornecer engenharia de projeto, projeto de sistema, suporte a instalacao e
comissionamento, a Anton Paar completa o pacote completo.

Seus beneficios

- Apenas seis semanas entre o estudo do local até o controle de qualidade
produtivo

- Um ponto de acesso central a todos os parametros criticos de qualidade

- Zero produtos fora das especificagdes em sua linha de embalagem

- Sem o incdmodo de ajustes e calibragbes

- Menos de um dia dedicado a manutencao anual



Expanda seus recursos de controle com o Davis 5

O Davis 5 € um software abrangente da Anton Paar para aquisicéo
dados. Ele pode ser conectado via Ethernet a qualquer compute
organizagéo, para analisar, em tempo real, os principais indicadores
producado. Como o Davis 5 conecta seus sistemas de e C
analisadores de bebidas em linha da Anton Paar, a

e a interagcdo manual do operador nao € mais

Armazene e visualize seus dados de
producao diretamente do computador do
escritorio

Com base em uma arquitetura aberta de cliente/servidor, o
Davis 5 armazena os dados de produgao em seu servidor
e permite que esses dados sejam exibidos e acessados
simultaneamente em varios PCs da sua rede corporativa.
Os direitos de acesso sé&o controlados pelo recurso de
gerenciamento de usuarios integrado do software.

Inicios e paradas da produgao, valores fora da faixa, tendéncias,
estatisticas e mais podem ser exibidos, baixados e impressos

a qualguer momento. Os valores podem ser verificados, as
configuragdes podem ser alteradas e a produgao pode ser
parada diretamente do computador, sempre que necessario.

Protecao por meio de alertas especificos
do produto

Vocé pode especificar configuragdes de produgao, limites,
alarmes e alertas para produtos individuais. Sempre que 0s
valores medidos estiverem fora da faixa aceitavel, o Davis 5 os
destaca alterando a cor de fundo da tela e soando um alerta
SONoro, para que sua equipe de produgao possa fazer os
ajustes necessarios. Qualquer quantidade de produtos pode ser
transferida de uma linha de producéo para outra, diretamente
do seu computador do escritério. Além disso, o banco de
dados de produtos que vocé criou pode ser transferido para
qualquer outra linha de produgéo, para que seja configurado
com os parametros de producéo especificos do produto.

Online data Reports

PET 1.5,k =
|

Concentration Sugar

10,39.

CO2 Carbo Package

PET 1.5 L: 1 Cola - Davis 5

Hold Calibration DI Flowstop Time
Off Off Off 07:38:50

Wit fonAgi  adetn

Calibration

7| Calibration

Time (mPDS 5)
07:38:49

07:44:00

Density 20 °C
1,03620 o
€02 for Compens.
3,96 ..
Temperature °F
48,20

Temperature

9,00 -

Calibracao e ajuste com o simples toque
de um botao

Gracas a transferéncia automatizada de dados do laboratoério
para os analisadores de bebidas em linha, os erros de
transcricdo séo evitados e o fluxo de trabalho de calibragéo €
bem documentado.

Melhore sua capacidade de processo

As execucdes de producao podem ser monitoradas e
analisadas com base em dados de processo, estatisticos e

de qualidade: por exemplo, paradas, valores fora do intervalo
inicia e para, valores fora do intervalo, tendéncias, valor médio,
desvio padrao, tempos de operacéo, tempos de inatividade da
linha, numeros de garrafas e latas, histérico de ajustes, leituras
de Cp, Cpk e indice de qualidade para otimizar totalmente seus
processos. Vocé pode visualizar os valores iniciais enquanto o
sistema continua a coletar e armazenar os dados.

Geracao poderosa de relatérios e
rastreabilidade completa

A Davis 5 automatiza a geracéo de relatérios da maneira que
vocé precisa. Os usudrios podem transferir dados ao LIMS

ou enviar relatdrios digitais para um smartphone, tablet ou
computador. Relatérios estatisticos podem ser visualizados em
XML ou PDF para permitir a legibilidade como parte do sistema
de gestao de qualidade ou para integragdo em outras solucdes
de controle de processo estatistico (SPC, Statistical Process
Control). Os relatérios séo acessiveis depois da execucao de
cada lote ou em um horario especifico do dia.



Analisadores de bebidas em linha no
processo de fabricagao de cerveja

Seus objetivos sao alcancar a mais alta qualidade
do produtg, minimizar os Qustos de proolugao e  Exiract/Plato Monitor

manutencao e reagir imediatamente a desvios

na linha de producéo. Portanto, o controle e a [~ Beer Monitor/Animo
analise continuos de seu processo e produto s&o L ,
essenciais. Os analisadores em linha fornecem uma
imagem precisa do seu processo em tempo real

e permitem otimizar a qualidade do seu produto.

Beer Monitor/Animo

Os sensores de processo da Anton Paar
fornecem a transparéncia necessaria em muitos
pontos de medicao diferentes e para etapas
criticas de producao na producao de cerveja,
refrigerantes, vinho e até Hard Seltzer.

Extract/Plato
Monitor

Extract/Plato
Monitor

Monitor de
fermentacao

Analisadores de bebidas em linha
No processo de fabricacao de Hard Seltzer

Beer Monitor

.
,- . Alcohol Monitor

Alcohol Monitor

Beer Monitor

s enneangl,,

Brix Monitor

Brix Monitor
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Monitor de fermentacao



Analisadores de bebidas em linha
NO Processo de fabricacao de refrigerantes

—— Brix Monitor ——

Brix Monitor

Cobrix

Monitor de fermentacao

Analisadores de bebidas em linha
NO processo de fabricacao de vinho

= Wine Monitor
[

Wine Monitor



Especificacdes técnicas

Concentragao de actcar/diet

Faixa 0 °Brix a 50 °Brix Alcool 0...12 %p/p; 0 ... 15 %v/v +0,02

0 °Brix a 15 °Brix para produtos com inversao de agucar o o

0 % a 150 % Diet como meta Extrato real 0 ... 12 °plato +0,02 °Plato
Exatidao Bebidas Agucaradas: < 0,02 °Brix Extrato original 0 ... 35 Plato +0.04 “Plato

Bebidas Dietéticas: <1 % Concentracao de CO, dissolvido 0 a 6 volumes 0,025 volumes
Concentragéao CO, Oglat2gl 0.05 g/
Faixa Zero volumes a seis volumes Condutividade Intervalo (ajustavel): < 10 mS/cm; Resolugéo: 1 pS/cm; 10 uS/cm; 100 pS/cm

10...100 mS/cm; 100...999 mS/cm

Og/lLat12g/lL
Exatidio 0,025 vol. (0,05 /) Medicao da temperatura -3...+145°C +0,1 °C
FABs (bebidas alcodlicas aromatizadas) Medicao da pressao 0 ... 16 bar absoluta +0,1 bar

— -1 0 i

Teor alcodlico 0 %p/p a 16 %p/p (% peso / peso) Fluxo xq;d(i),(;l eS 1§Cirfriwé:dc;m a precisao de +0,5 % da leitura £1 mm/s

0 %v/v a 20 %v/v (% volume / volume a 20 °C) ¢ P

= - o N

Exatidio do alcool 0,02 %p/p Cor (opgao) 0...30/150 EBC Reprodutibilidade: +1% transmisséo

(dependendo do comprimento de onda)

0°C a30°C Alcohol Monitor Com base na densidade Com base na velocidade do Com base no indice de
0 °C a 25 °C para produtos com inverséo de agucar, bebidas dietéticas e FABs refracao

Temperatura de medicao

Faixa 0 %v/v a 100 %v/v ou %p/p 50 %p/p a 100 %p/p 0 %p/p a 40 %p/p
Exatidao 0,05 %p/p (0 % a 90 %) 0,1 %p/p 0,23 %p/p
Extrato real Temperatura de medicao 0°Cad0°C 10°Cab0-°C 10°Cabo°C
Extrato original do som refracao
Faixa 0 °Plato a 35 °Plato Faixa 0 °Brix a 70 °Brix 0 °Brix a 35 °Brix 0 °Brix a 100°Brix
Extrato real/original (0 “Brix a 15 °Brix)
Exatidio 0,02/ 0,04 °Plato Exatidao 0,025 °Brix 0,06 °Brix 0,1 °Brix (0,05 °Brix)
Concentragio CO, Temperatura de medigao 0°Cai100 °C -3°Ca 105 °C 0°Ca100 °C (3°Ca25°QC)
Og/Lat12g/lL refragdo
I?xatidéo 0,025 vol. (0,05 g/} Faixa 0 °Plato a 70 °Plato 0 °Plato a 35 °Plato 0 °Plato a 100 °Plato
Alcool (0 °Plato a 15 °Plato)
Faixa 0 %p/p a 12 %p/p (% peso/peso) Exatidao 0.025 de °Plato 0,06 °Plato 0,1 °Plato (0,05 °Plato)
0% v/va 15% v/v (% volume/volume a 20 °C) Temperatura de medigéo 0°Cai00°C -3°Ca105°C 0°Ca100 °C (3°Ca25°C)

Exatid&o 0,02 % /v : :
Temperatura de medigéo -3°C a 25 °C Fermentation Monitor 5100

indice de refragdo

Faixa 0 °Plato a 30 °Plato
Wine Monitor 5500 e Wine Monitor 5600 Faixa de temperatura ambiente de -20 °C a +60 °C
Extrato Temperatura do processo -20 °C a 100 °C | CIP/SIP até 145 °C por 30 min
rene Jebe DR . cesP____________
CIP/SIP
Exatida ,04 9 :
xatidao 0,04 %p/p 5500 modelos 120//121 °C por 30 minutos CIP
traca
Concentragéo CO, Modelos 5600 130 °C por 30 min SIP/CIP no maximo
Fai Zi | i |
aixa 610 VolUMes & seis volumes Fermentation Monitor 145 °C por 30 min SIP/CIP no maximo

Og/La12g/L

Exatid&o 0,025 vol. (0,05 g/) Especificagoes gerais

Alcool Press&o da linha max. 10 bar (145 psi)
Faixa 0 %p/p a 16 %p/p (% peso / peso) Grau de protecéo IP65 (sensores), IP54 (unidade de avaliagdo mPDS 5)
0% v/v a 20% v/v (% volume / volume a 20 °C) Fonte de alimentagao SELV 24 VDC
Exatiddo 0,02 %v/v Consumo de energia 100 W
Temperatura de medigcéo 0°Ca25°C Placas fieldbus mPDS 5 PROFIBUS DP
PROFINET 10
EtherNet/IP
ModBus TCP

DeviceNet
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