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fiir hohen Probendurchsatz

5 2 x PROBENRACK

6 36 x CC27 BECHER

Verwenden Sie den HTR 3000, um automatisierte
rheologische Messungen von bis zu 250 Proben
pro Tag mit den Rheometern MCR 102e oder
MCR 302e von Anton Paar durchzufUhren.
Vollstandig automatisierter Dauerbetrieb bedeutet
keine Ausfallzeiten und maximale Produktivitat.

Eine ideale Wahl fur konzentrische Messzylinder
und andere relative Messgeometrien:
Automatisierte Messungen garantieren
hochprazise, reproduzierbare Ergebnisse, und die
Ausfuhrung als Tischgerat spart Ihnen dringend
bendtigten Laborplatz.

Wir kombinieren jahrzehntelange MarktfUhrerschaft
in der Rheologie mit jahrelanger Erfahrung in
automatisierten rheologischen Messungen.
Profitieren Sie von der nahtlosen Kompatibilitat
lhres gesamten Messsystems, wenn Sie mit uns
zusammenarbeiten.

Obwohl unser Standardmodell die meisten
BedUrfnisse abdeckt, bieten wir eine Reihe

von Funktionserweiterungen an, um Ihre
Anforderungen zu erflllen und individuelle
Konfigurationen zu erstellen (z. B. fUr die
Automobil-, Farb-, Lebensmittel- sowie Kosmetik-
und Korperpflegeindustrie). Auf Anfrage

koénnen auch kundenspezifische Anpassungen
vorgenommen werden.

WEITERE INFORMATIONEN

www.anton-paar.com/
apb-htr-3000



Automobilindustrie
Volle Automatisierung,

volle Flexibilitat

Automatisierte Messungen entlasten Ihre Labormitarbeiter und

ermoglichen es ihnen, sich auf wichtigere Aufgaben zu konzentrieren.

Verwenden Sie das Geréat in Inrer Produktionsstatte oder in Ihrem
Labor — Sie haben die Wahl. Mit dem HTR 3000 macht sich lhre

Investition bezahlt und Sie erzielen einen schnellen ROI.

Mehr Proben-
Aufnahmekapazitat,

mehr Laufzeit im
Automatikmodus

Ein drittes Probenrack erhoht
die Aufnahmekapazitat

von 36 auf 54 Proben,
wodurch sich die Laufzeit

im Automatikmodus und

der Durchsatz erhéhen. Die
Becher kdnnen auch mit
Deckeln versehen werden,
um zu verhindern, dass die
Proben verdunsten oder
durch andere auBere Faktoren
beeinflusst werden.

Vollsténdig riickverfolgbar
und transparent: Barcode-
Scanner verhindern Fehler
Ein eindeutiger Data-Matrix-
Code auf der Unterseite des
Bechers, ein Scanner und
ein integrierter Codeleser
verhindern Fehler bei der
Becherplatzierung.
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Automatisierung spart Zeit
Da der Messvorgang und

die Reinigung der oberen
Messgeometrie vollstandig
automatisiert sind, kann sich
das Laborpersonal tagstiber
auf andere, wichtigere
Aufgaben konzentrieren.

Diese Konfiguration wurde mit Blick auf die Anforderungen der
Lebensmittelindustrie entwickelt. Sie garantiert gleichbleibende

Probenkonditionen, bevor Sie Messungen durchflhren, und sorgt
fUr zuverlassige Reinigungsergebnisse der oberen Messgeometrie —
selbst bei schwer zu reinigenden Proben.

Gekiihltes Rack

fur gleichbleibende
Probenbedingungen

Ein gekuhltes Rack fur 36
Becher halt Inre Proben in
einem Temperaturbereich
von 8 °C bis 25 °C, sodass
bestimmte Proben wie
Milchprodukte wahrend der
LLagerung nicht verderben.

Lebensmittelindustrie
Frwelterte
Ausstattungen

fur Lebensmittel

Reinigungsstation fiir
anspruchsvolle Proben

FUr schwer zu reinigende
Proben lasst sich die
integrierte Reinigungseinheit
mit einer Pumpe fUr spezielles
Reinigungsmittel aufrlsten,
die eine effektive Reinigung
der oberen Messgeometrie
gewahrleistet.
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Direkte Dateniibertragung
eliminiert Fehler

Da die Messergebnisse direkt
an Ihren Netzwerkspeicher
oder lhr LIMS Ubertragen
werden, sparen Sie Zeit

und vermeiden manuelle
Eingabefehler.
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Korperpflegeindustrie
\:
B '-t f ' | | P b Durchsatz Bis zu 250 Proben pro Tag
e re | U r a e rO e n Aufnahmekapazitat Bis zu 54 Proben
Messgeometrie Konzentrische Messzylinder CC10 bis CC27; Ruihrer- und Spindelgeometrien
Abmessungen (L x B x H) Ca. 2000 mm x 800 mm x 940 mm
Gewicht (netto) Ca. 400 kg
Stromversorgung 100V -240V, 16 A, 50/60 Hz
Datenschnittstelle Export der Messergebnisse Uber CSV-Dateien oder bidirektionale Anbindung an ein LIMS-System
MCR 102e MCR 302e
Diese Konfiguration eignet sich fUr eine breite Palette . .
von Proben (z. B. Zahnpasta, Shampoo, Duschgel),
die Sie in der Kosmetik- und Kérperpflegeindustrie Max. Drehmorent 200 miim 280 mim
verwenden. Dank der intuitiven und einfachen Bedienung Min. Drehmoment (Rotation) 5 nNm 1 nNm
vom HTR 3000 kénnen Sie Ihre Messungen in wenigen, Min. Drehmoment (Oszillation) 5nNm 0,5 nNm
leicht durchzufliihrenden Schritten starten. Max. Winkelgeschwindigkeit 314 rad/s 314 rad/s
Max. Kreisfrequenz 628 rad/s 628 rad/s
Normalkraftbereich -50 N bis 50 N -50 N bis 50 N

ERFAHREN SIE MEHR

Zuveriassig
Konform.,
Qualifiziert. e g

Unsere gut ausgebildeten und zertifizierten Servicetechnikerinnen
und -techniker stehen bereit, um Ihr Geréat optimal instand zu halten.

Vortemperiereinheit fiir Prioritatslade fir dringende
erhoéhten Durchsatz Messungen
Eine automatisierte Sie haben eine Probe, die
Peltier-Einheit sofort gemessen werden
pH-Station fiir zusatzliche temperiert die Probe vor, muss? Mit der Prioritatslade
Probenanalysen bevor sie in das Rheometer kénnen Sie wahrend einer
pH-Messungen, Reinigung eingelegt wird, wodurch die laufenden Messung eine Probe % 2553
der pH-Sonde und Temperierzeit im Rheometer in den HTR 3000 laden. Diese
Referenzmessungen — alles verkUrzt und der Durchsatz Probe wird dann priorisiert und
lauft automatisiert. erhéht wird. als nachstes gemessen. Maximale Produktivitat Garantieprogramm Kurze Ansprechzeit Ein weltweites
Servicenetzwerk
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