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Lyza 5000 Wine

Evoluce v analyze vina
Novy multiparametrovy analyzator FTIR Lyza 5000 Wine je
vasim FeSenim pro analyzu mostu, kvasiciho mostu a vina.

Rychlé méreni mnozstvi parametrl zajisti vSechny informace,
které potfebujete — béhem vsech fazi vyroby vina. Diky
rychlému nastaveni a predinstalovanym model&im jsou
vSechny dulezité vysledky analyzy vina, jako obsah etanolu,
cukrd nebo kyselinovy profil, dostupné pouhym klepnutim.

Lyza 5000 Wine je vybavena jednopolohovym autosamplerem
Xsample 370, ktery je navrzen pro bezproblémovou, piné
automatizovanou péci o mefici cely. Pro vysokokapacitni
analyzy Ize systém dodat s prisluSenstvim Xsample 520,
Spickovym vicepolohovym autosamplerem Anton Paar, ktery
zajistuje vysokou efektivitu a vykon.

Analyzator FTIR, na ktery jste Cekali

v Celozivotni vynikajici vykon pro vasi analyzu vin

v Vysledky za méné nez 1 minutu

v Vice nez 15 klic¢ovych parametr(i ve ving, v mostu a v mostu pri kvaseni

v Snadné prizpUsobeni slozitych modell pro bezproblémové oviadani

PRECTETE SI
VICE INFORMACI

www.anton-paar.com/
Lyza5000Wine


https://www.anton-paar.com/Lyza5000Wine

Lyza 5000 Wine:

Viastnosti

Mimoradny vykon po celou dobu Zivotnosti

Presné teplotné fizena 12-bodova ATR méfici cela pristroje
Lyza 5000 Wine je konstruovana tak, aby poskytovala
rychla méreni za méné nez jednu minutu a také stabilni
vysledky v celém procesu vyroby vina.

Uzivatelsky komfortni dotykové rozhrani

S nejmodernéjSim a nejpokrocilejSim uzivatelskym
rozhranim analyzatoru Lyza 5000 Wine jsou jednotliva
meéreni, Upravy modelll nebo dokonce slozité mérici
postupy dostupné pouhym dotykem. Rychlé nastaveni
a minimalni doba méfeni (kratsi nez jedna minuta pro
vice nez 15 parametrd najednou) vam umozni snadno

zpracovat velka mnozstvi vzorka.
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LYZA 5000 WINE

S PRiISLUSENSTVIM
XSAMPLE 370

Ziva upozornéni a vedené pracovni postupy

Na zakladé referencéniho méreni vody vam patentovany
index Cisticiho vykonu radi, kdy provadét Cisténi, aby

byly kdykoli zaruceny presné vysledky. Po automatickém
pfipomenuti vas integrované pracovni postupy provedou
referencnimi mérenimi s vodou a etanolem — nejsou nutné
zadné vlastni referencni standardy.
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LYZA 5000 WINE

S PRISLUSENSTVIM
XSAMPLE 520

Automatizace diky autosamplerium Xsample

Xsample 370 umozruje plné automatizované pInéni,
referencni méreni, Cisténi a suseni pro co nejpohodingjsi
pouzivani. Zvyste kapacitu mérenych vzork({ pomoci
autosampleru Xsample 520, ktery umoznuje zpracovat az
48 vzorkd za sebou. Referenéni méreni vody se provadi
automaticky a nova méreni Ize kdykoli zaradit do fronty, a to
i béhem probihajicich méreni.

Zpracovani dat a integrace systému LIMS

Analyzator Lyza 5000 Wine vas v kazdém smeéru podporuje
k efektivnimu zpracovani a rozeslani vysledkd mérent.
Zpravy mohou byt automaticky vytisknuty a digitalné
exportovany na vas pevny disk nebo sitove ulozisté. Pro
nejvyssi stupen automatizace je analyzator Lyza 5000 Wine
kompletné integrovany do systému LIMS pres Ethernet

a Wi-Fi.



Lyza 5000 Wine

SPECIFIKACE MERENi MOSTU A KVASICiIHO MOSTU

|

Lyza 5000 Wine

TECHNICKE UDAJE

|

Okolni teplota

15 az 32 °C (59 az 89,6 °F), nekondenzujici

Teplota vzorku

15°Caz35°C

Typ cely Pritokova cela ATR z Ge s 12 odrazy
Minimalni objem vzorku 14 mL
Doba méreni jednoho vzorku4 31 sekundy

Rozméry (D x S x V)

450 mm x 340 mm x 240 mm (17,7 in x 13,4 in x 9,4 in)

Rizenf teploty cely

PeltierCv ¢lanek, stabilita = 0,005 °C, presnost + 0,03 °C

Napajeci zdroj

AC 100 az 240 V; 47 az 63 Hz; DC 24 V, 3 A

Hmotnost

15,2 kg (33,5 Ibs)

Komunikacéni rozhrani

5 x USB / RS-232 / CAN / Ethernet / Wi-Fi5

Displej

10,1" PCAP dotykova obrazovka, TFT WXGA (1280 px x 800 px)

Trida laseru

Trida 1, hermeticky uzavreny

Parametr Jednotky Rozsah Opakovatelnost?
Etanol % Vv/v Oaz 14 0,03
Glukoéza g/L 0 az 160 0,2
Fruktéza g/L 0 az 160 0,4
Titrovatelna kyselost2 g/L 2az15 0,05
Tékaveé kyseliny /L 0az 1,5 0,03
Kyselina jable¢na g/L Qaz7 0,06
Kyselina vinna g/L 1az9 0,17
Kyselina mlé¢na g/L Oaz?2 0,04
pH - 3az4 0,02
Hustota g/mL 0,99 az 1,12 0,0001
Cukernatost mostu3 °Bx -2az29 0,04
Extrakt g/L 0az 350 04
Glycerol g/L 0az 10 0,1
Dusik asimilovatelny kvasinkami mg/I 0az 300 8

SPECIFIKACE MERENI - VINO

Parametr Jednotky Rozsah Opakovatelnost?
Etanol % v/v 6az20 0,02
Glukoza g/l 0 az 150 0,2
Fruktéza g/L 0 az 160 0,1
Sacharéza g/L 1,5 az 50 0,2
Titrovatelna kyselost?2 g/L 2az12 0,04
Tékavé kyseliny g/L 0az25 0,04
Kyselina jable¢na g/L Oaz7 0,06
Kyselina vinna g/L Oazb 0,05
Kyselina mlé¢na g/L 0az3 0,05
Kyselina glukonova g/L 0az55 0,03
pH - 3az4 0,01
Hustota g/mL 0,98 az 1,1 0,0001
Cukernatost mostu3 °Bx -4 az 24 0,03
Extrakt g/L 0az 350 0,3
Glycerol g/L Oaz 25 0,2
Polyfenoly celkem g/L Oaz3 0,08

1 Opakovatelnost pro 90 % vzorkd v reprezentativnim souboru vin a mostd

2 Uvadi se jako ekvivalent kyseliny vinné do pH 7,0; dalsi vystupy: ekvivalent kyseliny sirové, koncovy bod pH 8,2, meg/!|
3 dostupné jednotky: °Bx, °Oe, °KMW, °Bg, g/I

4Po ustaveni teplotni rovnovahy

5Prostrednictvim externiho hardwarového modulu Wi-Fi

Ochranné znamky Lyza (16731507), Xsample (13856059)

Jak dosahnout nejlepsich vysledk

Hermeticky uzaviené a vysusené jadro analyzatoru
obsahuje vSechny optické komponenty pro co nejpresnéjsi
a nejstabilngjSi méreni: nastaveny interferometr s KBr
rozdélovacem, pozlacena zrcadla a pyroelektricky detektor
DLaTGS.

Srdce pristroje Lyza 5000 Wine, méfici cela typu ATR
(Atenuated Total Reflection, zeslabeny Uplny odraz)

s 12 odrazy, je tvofeno Ge pro maximalni odolnost

a dlouhou zivotnost. Vysledkem 12 interakci se vzorkem

a presné regulace teploty bunky je idealni intenzita signalu.
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