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El lider del
mercado en
analisis de cerveza

Somos lideres del mercado en soluciones
analiticas para la industria de las bebidas desde
hace mas de 50 anos. Nuestras SO|UCIOneS, Mas de 50 afios de experiencia en implementacion 50 parametros de calidad en 8 minutos
= = = de soluciones especificas para diferentes Mida todos los parametros relevantes utilizando una
Slempre Superlores! aumentan Ia exaCtltUd y Ia industrias Unica configuracion. Automatice el llenado vy la limpieza
VGIOCldad de sus med|C|0neS pa ra que USted A§00|ese con gn egwpo respaldado por mas de'50 . de hastal 32 muestras no presunzgdas seg’;ulldas pqra
.. i anos de experiencia en el sector. Acceda a la asistencia ahorrar tiempo y esfuerzo. Garantice la maxima calidad
tamb|en pueda ||derar_ de expertos en aplicaciones en cualgquier momento de sus productos con dispositivos manuales, sistemas
y lugar. Confie en la experiencia demostrada en la de medicion avanzados, laboratorios de control de
que también confian investigadores y responsables calidad automatizados y sensores en linea.
de control de calidad de todo el mundo en diversos
sectores.

Hasta 10 veces mas rapido que la destilacion De conformidad con mas de 16 normas del sector Mas de 85 estaciones de servicio y 3 anos de Sistema de ejecucion de laboratorio: AP Connect
clasica Nuestros sistemas de medicidn cumplen plenamente garantia AP Connect permite una gestion de datos profesional y
Cuente con la experiencia del lider del mercado en mas de 16 normas industriales establecidas por Nuestros instrumentos se caracterizan por su sin papeleo, con acceso desde cualquier computador
andlisis de bebidas. Aumente la precision y la rapidez MEBAK, TTB, GB, EBC, BCOJ, ASBC y AOAC. Esto durabilidad; sin embargo, si necesita asistencia, de su red. Elimina los errores de transferencia, centraliza
de las mediciones analizando el alcohol hasta 10 veces garantiza unos resultados confiables y coherentes un especialista de nuestra red de servicio global los datos de todos los instrumentos y optimiza los flujos
mas rapido que por destilacion. Analice cervezas con que cumplen los requisitos normativos y de calidad en respondera en menos de 24 horas y — en su idioma. de trabajo a través de una unica interfaz. Ahorre tiempo
alcohol, sin alcohol y 0.0 % con un contenido de etanol cualquier parte del mundo. Puede confiar en nuestros Y cada vez que lanzamos al mercado a una nueva y respalde el cumplimiento normativo con un flujo de

de hasta 0.000 % v/v en solo cuatro minutos. Reduzca sistemas para respaldar el cumplimiento en diversos generacion de instrumentos, garantizamos las piezas datos eficiente y documentacion de validacion opcional.
el desperdicio, mejore la eficacia y garantice una calidad mercados y aplicaciones. de repuesto para sus instrumentos durante al menos 10

constante para una mejora continua. anos.



Tecnologia
siempre
superior

Nuestra tecnologia U-Pulse,

basada en el confiable método de

excitacion pulsada, se combina con

la espectroscopia NIR patentada para

ofrecer un rendimiento inigualable

y establecer nuevos puntos de 4
referencia en el analisis de bebidas.

Repetibilidad de 0.01 % v/v de Configuracion a medida:
alcohol 22 instrumentos y moédulos
La tecnologia U-Pulse respaldada por ~ Realice mediciones que abarquen

FilingCheck™ y U-View™, combinada
con una repetibilidad de 0.01 % v/v de
alcohol, permite el cdlculo mas preciso
del extracto y del valor caldrico.

desde el mosto hasta el producto final
con facilidad. Analice con precision
todo tipo de cervezas, desde pilsner
ligeras hasta stout oscuras y radler

0.0 %.

Interfaz de usuario intuitiva con
15 asistentes guiados

Acceda faciimente a sus didlogos de
menu favoritos a través de la pantalla
de 10.4" y el area de acceso rapido.
Asigne niveles de usuario para evitar
cambios involuntarios. Manténgase
informado mediante alertas del
sistema y el estado en tiempo real de
los cambiadores de muestras o los
modulos de medicion.

Precision de la densidad:
0.000005 g/cm?

Fabricamos los sensores de
medicidn de vidrio de borosilicato
exclusivamente en nuestras
instalaciones. Solo controlando por
completo la fabricacion de estos
extraordinarios sensores y, por tanto,
todas y cada una de las facetas de

la ingeniosa tecnologia central DMA
que los sustenta, podemos asegurarle
que le entregamos el densimetro mas
preciso del mercado.

Tecnologia NIR patentada y
confiable

La absorcion NIR selectiva a 1,200 nm
ofrece un andlisis rapido y preciso

de todas las bebidas alcohdlicas. Su
precision y versatilidad la convierten
en una tecnologia lider en el mercado
del control de calidad de las bebidas.
Los clientes pueden elegir los mddulos
del Alcolyzer para el andlisis de hasta
12 clases de bebidas, desde 0 % v/v
hasta 65 % v/v.



Impulsamos
el potencial
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(== Lider del
mercado
DMA 35:

Densimetro portatil
— Precision de la densidad: 0.001 g/ml

— El rango de viscosidad mas amplio
del mercado

— Control de la fermentacion rapido
y confiable desde -10 °Plato hasta
+85 °Plato

— Llenado de muestras a
temperaturas de hasta 100 °C
(mosto caliente); no se requiere
control activo de la temperatura.

— Resultados rapidos con solo 2 ml de
volumen de muestra

— Almacenamiento y exportacion de
mas de 1,000 resultados a una
impresora o un PC

— Ligera: Solo 0.66 kg (1.46 Ib)

ol Aplicaciones

Analisis del mosto
Monitoreo de la fermentacion
Medicion de extracto aparente

Alex 301 y Alex 501:
Medidores de alcohol y extracto

— Exactitud:
Alex 301: 0.25 % v/v para cerveza,
vino, sake y bebidas espirituosas
<100 g/L; 0.45 % v/v para
bebidas espirituosas no turbias
con >100 g/L de extracto y hasta
47 % v/iv
Alex 501: 0.2 % v/v para cerveza,
vino, sake y bebidas espirituosas
<100 g/L; 0.4 % v/v para bebidas
espirituosas no turbias con
>100 g/L de extracto y hasta
47 % v/iv

— Medicién de alcohol y extracto de
0.5 % v/ivadr % viv

— Kit de preparacion de muestras para
cervezas y vinos turbios incluido

— Funcionamiento con un solo botén
y resultados en menos de tres
minutos

— Seguimiento de la curva de
fermentacion de hasta 40 lotes

Monitoreo de la fermentacion
Analisis de alcohol
Analisis de extractos

Alcolyzer 5001, Alcolyzer 7001:
Alcoholimetros
— Repetibilidad:
Alcolyzer 5001: 0.03 % v/v
Alcolyzer 7001: 0.01 % v/v

— Cumplimiento de las normas AOAC,
BCOJ y OlV; transferencia de datos
sin problemas

— Andlisis de 12 tipos de muestras
con un contenido de alcohol del
0 % v/v al 65 % v/v utilizando un
solo dispositivo

— Resultados precisos en solo dos
minutos sin destilacion

— Repetibilidad del 0.01 % v/v de
alcohol gracias a la tecnologia
patentada NIR.

— Actualizacién con cambiador de
muestras y opcion de color a
430 nm para hasta 24 muestras de
una sola vez (solo el 7001)

Analisis de la fermentacion
Analisis del producto inacabado
Control de la liberacion de productos

CboxQC:

Medidor portatil para CO, y O,

disueltos

— Muestreo de todos los envases
acabados comunes, lineas de
proceso, tanques, barriles y toneles

— Use en ambientes duros proteccion
clase IP67 y carcasa de goma

— Resultados de la medicion
combinada de CO, y O, en solo
90 segundos

— FillingCheck™: Deteccion
automatica de errores del llenado.

— Duracion de la bateria de hasta 11

horas (capacidad de recarga portatil)

— Disefio compacto, ligero y portatil

) Aplicaciones

Analisis de O, y CO, disueltos durante el
proceso y espacio sin interrupciones para
productos terminados

TPO 3001, TPO 5001:
Medidor de oxigeno total en
envase

— Medicidn de oxigeno total en el
envase (TPO) directamente desde
latas, botellas de vidrio y botellas
PET.

— Resultados en menos de cuatro
minutos

— Funcidn de limpieza automatica y
mantenimiento minimo

— Medicion selectiva de CO,
retroadaptable (TPO 3001) o
totalmente integrada (TPO 5001)

— Diseno robusto con clasificacion
IPX3 para entornos de produccion

Analisis de O, disuelto, O, en el espacio
de cabeza y volumen del espacio de
cabeza.

Analisis final del envase
Control de llenado

Top

en ventas
DMA 5002

DMA 4002, DMA 5002, DMA 6002:
Densimetros modulares de
sobremesa
— Precision:

DMA 4002: 0.00005 g/cm3

DMA 5002: 0.00001 g/cm3

DMA 6002: 0.000005 g/cm3

— U-Pulse, U-Dry y U-View™
— Medicién con un solo toque

— Luz de estado e iluminacion de la
jeringa
— Extensiones modulares

— Automatizacion completa mediante
la serie Xsample

— Resultados con una precision de
cuatro digitos en 20 segundos

Analisis del mosto
Anadlisis de la fermentacion

Dispositivo de control para sistemas de
medicién


https://www.anton-paar.com/apb-beer-dma35
https://www.anton-paar.com/apb-beer-alex
https://www.anton-paar.com/alcolyzer
https://www.anton-paar.com/apb-beer-cboxqc
https://www.anton-paar.com/apb-gas-tpo
https://www.anton-paar.com/apb-beer-dma

Sistema
de medicion

Elija entre las
siguientes opciones
e instrumentos primarios:

Descubra mas
detalles
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- DMA 4002
— DMA 5002
- DMA 6002
- DMA 6002 Sound Velocity

Medidor de oxigeno total
pH Turbidez Contenido de alcohol CO,, O, Dispositivo de llenado del envase

Haze 3001 Alcolyzer 1001 Beer TPO 3001

Viscosidad Alcolyzer 3001 Beer CarboQC ME TPO 5001

Lovis 2001 Alcolyzer 3001 Opcién O, para CarboQC ME Cambiador de muestras
/1001
Lector enzimatico Xsample 3100

Opciones disponibles

Xsample 5100



https://www.anton-paar.com/apb-beer-modulyzer

Extension
modular

pH

— El pH se determina junto con otros
parametros de calidad

— Los mdédulos pH 1101, pH 1201,
pH 3101, pH 3201 y pH 3301
admiten soluciones de andlisis
presurizadas y no presurizadas

— Las mediciones se realizan ya sea
directamente desde el envase 0 a
partir de muestras desgasificadas

Turbidez Viscosidad

— El Lovis 2001 determina la
viscosidad dinamica, cinematica,
relativa e intrinseca de liquidos

Haze 3001 utiliza el método de
relacion aprobado con medicion
en tres angulos: transmision 0°, luz

dispersa a 257y 90°. — Los capilares estan disponibles en

Esto elimina la influencia del tamario diferentes configuraciones
de las particulas en el valor de la

turbider — Adecuado para determinar la

viscosidad y predecir el tiempo de

Permite la deteccion de impurezas filtracion del mosto

Salvaguarda las propiedades
visuales

Detecta la turbidez por frio cuando
se combina con un suministro de
agua para el intercambio de calor

COZ! o2

— El método de expansion de volumen multiple elimina la
influencia de otros gases disueltos, como el N, y el O..

— La opcidén O, Plus es compatible tanto con los mddulos
de medicion CarboQC ME nuevos como con los ya
existentes

— La actualizacion del Option O, Plus se puede realizar
facilimente

Dispositivo de llenado

El dispositivo de llenado PFD transfiere muestras
directamente desde un envase cerrado, como una
botella o una lata, a la camara de medicion ubicada en
un instrumento de medicion

El llenado sellado y accionado por presidon garantiza que
no se pierda CO, durante la transferencia

Compatible con un acondicionador de muestras para
una medicidn confiable del alcohol a temperaturas
inferiores a 15 °C

El tiempo de medicion se reduce gracias a la preparacion
optimizada de la muestra

L™

Alcohol (enzimatico)

Verificacion selectiva de niveles ultrabajos de alcohol de
0.000 % v/v a 0.050 % v/v

Resultados rapidos para cerveza 0.0 % en menos de
cuatro minutos

Integracion en sistemas de medicion para determinar
mas de 50 parametros

Gestidn automatizada de datos para una trazabilidad
completa

No requiere calibracion, limpieza ni productos quimicos
toxicos

Medidor de oxigeno total del envase

Medicion rapida y selectiva de TPO a partir de latas,
botellas de vidrio y botellas PET

Medicion selectiva de CO, retroadaptable (TPO 3001) o
totalmente integrada (TPO 5001)

Resultados en menos de cuatro minutos

Integraciéon modular para analizar hasta 50 parametros

-

-

Alcohol (NIR) y color

— El Alcolyzer permite una medicion selectiva del alcohol
para obtener resultados precisos

— Apto para bebidas como cerveza, vino y bebidas
espirituosas

No se requieren calibraciones especificas del producto

— La deteccion opcional del color permite medir
rapidamente el color de la cerveza

Cambiador de muestras

— La serie Xsample ofrece la gama de automatizacion mas
amplia del mercado

— Permite el llenado automatico y el procesamiento
totalmente automatico

— Las muestras se miden automaticamente



Sistema de medicion multiparametro:

CO nf i g u raC i o n eS Disene su sistema de medicion de cerveza,

un modulo a la vez.

recomendadas:
No presurizada

Descubra mas
detalles

DMA 4002 DMA 5002 DMA 6002
Alcolyzer 1001 Beer Alcolyzer 3001 Beer Alcolyzer 3001 Beer con opcion de color
pH 1101 pH 3301 Lector enzimatico
Xsample 3100 Xsample 5100 Haze 3001
pH 3301
Xsample 5100
Control de calidad para bebidas artesanales Control de calidad para cervecerias grandes e La solucion de gama alta para una fermentacion,
y producciones de lotes pequeios industriales almacenamiento y control del producto final
— El sistema de andlisis Alcolyzer: Dedicado a la — Control de todo el proceso de produccion, desde el perfectos
elaboracion de cervezas artesanales mosto hasta la cerveza terminada — Control de todo el proceso de produccion, desde el
. . . . . mosto hasta la cerveza terminada
— Medicion de parametros clave en la empresa — Para todos los tipos de cerveza, sidra, agua mineral y
kombucha — Salvaguarda de las propiedades visuales

— Para todo tipo de cerveza: sin calibracion especifica para

cada producto — Autorizacion de la calidad del producto para el — Para todos los tipos de cerveza, sidra, agua mineral y
D C . . o embotellado kombucha
— Determinacion selectiva del alcohol; cumplimiento de la
normativa de la destilacion (referencia) — Tecnologia lider en el mercado que utiliza la — 4 moédulos de medicidn, mas de 30 parametros
_ Tecnologia lider recomendada por EBC, ASBC, MEBAK determinacion selectiva de alcohol especificos del sector
y BCoJ — Comprobacidén/calibracion totalmente automatica

mediante el SOP incorporado

— Garantice el cumplimiento legal para productos con un
contenido de alcohol de 0.000 % v/v a 12 % v/iv


https://www.anton-paar.com/apb-beer-ms

Sistema de medicion multiparametro:

CO nfig u raCiO nes Sistema de medicion de la cerveza envasada
recomendadas:
Presurizada

El mejor
sistema de
analisis de
cerveza del
mundo

Descubra mas
detalles

DMA 4002 DMA 5002 DMA 5002
Alcolyzer 1001 Acondicionador de muestras Acondicionador de muestras
pH 1201 Alcolyzer 3001 Beer con opcion de color Alcolyzer 3001 Beer con opcidon de color
CarboQC 1001 Haze 3001 Lector enzimatico
PFD pH 3201 Haze 3001
CarboQC ME con Opcion O, (Plus) pH 3201
PFD Plus CarboQC ME
TPO 3001
Paquete de control para cervecerias artesanales Paquete de control para cervecerias grandes El analisis mas completo a partir de un tnico paquete
— Verificacion de calidad para cerveza artesanal — Proteccion de las especificaciones del producto en solo — Proteger el rendimiento de la llenadora y las
o . . tres minutos especificaciones del producto final
— Determinacion selectiva de alcohol mediante la
tecnologia unica del Alcolyzer — Cumplimiento de los requisitos legales — Medicion de mas de 50 parametros de calidad desde un
— Para todo tipo de cerveza: sin calibracion especifica para — Salvaguarda de las propiedades visuales y los niveles de unico paquete
cada producto oxigeno disuelto — Adquisicion de datos con solo pulsar un botdn, con
— Andlisis selectivo de CO, — Eliminacién de la preparacion de muestras y de las todos los resultados integrados en un unico conjunto de

influencias del operador datos

— Limpieza totalmente automatizada y prueba de fugas

— Garantice el cumplimiento legal para productos con un
contenido de alcohol de 0.000 % v/va 12 % v/v


https://www.anton-paar.com/apb-pbeer-ms

Complete su analisis de la cerveza

. . e 5
Somos el primer proveedor mundial de toda la gama para el andlisis de cerveza.
Con una amplia variedad de instrumentos de laboratorio y para procesos, puede
realizar un seguimiento de mas de 50 parametros desde cualquier lugar de la
planta. Optimizar los controles de calidad de su cerveza nunca ha sido tan facil. &
Conectados mediante el software Davis 5, los sensores de proceso se calibran Q»? ] o i d .= 4%‘%% .
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Densidad (extracto) v

Densidad (°Plato)
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Densidad (SG)
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pH

Viscosidad

Impurezas elementales

SIS TC S

Velocidad del sonido (extracto)

Turbidez

Color

indice de refraccion (extracto)

Alcohol

O, disuelto

CO, disuelto

TPO

Medicion en laboratorio v v v v v v

SIS C ]SS

Medicion del proceso v v v v




Preparados
para el futuro

Edge 7000

— Un potente controlador de procesos con interfaces y
CPU de ultima generacion, que ofrece un monitoreo
descomplicado en todos los dispositivos

— Desempefio de vanguardia con una pantalla multitactil
proyectiva de 10.1 pulgadas

— Seguridad y flexibilidad a largo plazo con un sistema
operativo basado en Linux

— Interfaz de usuario y gestion basada en la web e
independiente de la plataforma

Inspiradas en mas de 50 anos de
experiencia, las soluciones de analisis
de Anton Paar se anticipan a las
necesidades futuras para que las
empresas puedan crecer.

ALAB 5000

— Funcionamiento totalmente automatizado, 24 horas al
dia, 7 dias a la semana: sin tiempos de inactividad y
con la maxima productividad.

— Resultados de mediciones en linea y en tiempo real
para parametros importantes de control de calidad

— No es necesaria la preparacion manual de muestras

— Disefnado para funcionar en cualquier entorno de
produccion

— Disponible en variantes analitica o de torque

onfiable.
onforme.
ualificado.

Maxima disponibilidad
Independientemente del uso
intensivo que haga de su
instrumento, le ayudamos

a mantenerlo en perfecto
estado y a salvaguardar

su inversion. Durante al
menos 10 arios tras la
descatalogacion de un
€equipo, le proporcionaremos
cualquier servicio y pieza

de repuesto que pueda
necesitar.

Programa de garantia
Estamos seguros de la
alta calidad de nuestros
instrumentos. Por ello
ofrecemos una garantia
completa de 3 afos. Solo
tiene que asegurarse

de seqguir el programa

de mantenimiento
correspondiente. También
puede ampliar la garantia de
su instrumento mas alla de
su fecha de caducidad.

Nuestros técnicos, bien formados y
certificados, estan preparados para mantener
su instrumento en perfecto funcionamiento.

Tiempos cortos de
respuesta

Sabemos que a veces

es urgente. Por ello,
respondemos a su consulta
dentro de las primeras 24
horas. Le brindamos ayuda
directa ya sea via telefonica
y/0 correo electrdnico.

Descubra
mas detalles

Red de servicio global
Nuestra amplia red de
servicio al cliente abarca
mas de 85 ubicaciones con
mas de 600 técnicos de
servicio certificados. Donde
quiera que se encuentre,
siempre hay cerca un
ingeniero de servicio de
Anton Paar.


https://www.anton-paar.com/apb-alab-5000
https://www.anton-paar.com/apb-edge
https://www.anton-paar.com/service

‘ Sistemas de medicion de cerveza

Parametros
Rango de medicion

Alcohol

Control de calidad para bebidas artesanales
y producciones de lotes pequeios

Alcohol | Extracto | pH

0 % v/va 12 % v/iv

Control de calidad para cervecerias grandes
e industriales

Alcohol | Extracto | pH

0% v/vai2 % viv

La solucion modular,
para una fermentaciéon y almacenamiento perfectos

Alcohol | Extracto | pH | Turbidez | Color

0 % v/vai12 % v/iv

Alcohol (enzimatico)

0.0000 % v/v a 0.0500 % v/v

Densidad 0 g/cmda 3 g/cm? De 0 g/cm3a 3 g/cm3 0 g/cmda 3 g/cm?

Color - - 0 EBC a 120 EBC (0 SRM a 60.96 SRM)

Valor del pH pHOa 14 pHOapH 14 pHOa 14

Turbidez - - 0 EBC a 100 EBC (0 NTU a 400 NTU)

Repetibilidad (desviacion estandar)

Alcohol 0.05 % v/v 0.01 % v/iv 0.01 % v/v

Densidad 0.00001 g/cm3 0.000003 g/cm? 0.000001 g/cm?

Color - - 0.1 EBC (0.05 SRM)

Valor del pH 0.02enelrangodepH3a7 0.02enelrangodepH3a7 0.02enelrangodepH3a7

Turbidez ) ) 0.3 % dell,valor medido,. +0.02 EBC'/ 0.08 NTU segun la
suspension de referencia de formazina

Precision

Alcohol (enzimatico)
Informacion general

Caracteristicas de alimentacion

U-Tube, U-View™, U-Dry y U-Pulse

U-Tube, U-View™, U-Dry y U-Pulse

16 % del valor medido o0 0.0025 % v/v (lo que sea mayor)

U-Tube, U-View™, U-Dry y U-Pulse

Cantidad minima de muestra por medicion

35 mL

35 mL

35 mL

Tiempo de medicion tipico por muestra

4 minutos (incl. llenado)

4 minutos (incl. llenado)

4 minutos (incl. llenado)

Rendimiento de la muestra

De 15 a 20 muestras por hora

De 15 a 20 muestras por hora

De 15 a 20 muestras por hora

Suministro eléctrico

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +10%, 190 VA

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +10%, 190 VA

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +10%, 190 VA

Temperatura ambiente

15 °C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

15°C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

15 °C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

Humedad del aire

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Estandares
MEBAK Capitulo 2.9.6.3 (B-590.10.181) Capitulo 2.9.6.3 (B-590.10.181) gﬁggﬁfﬁgz ((88122%'1)2'12872)
Chapitulo 2.12.2 (B-420.01.272) Chapitulo 2.12.2 (B-420.01.272) Capitulo 2.14.2 (B-420.01.271)
GB T 4928-2008 T 4928-2008 T 4928-2008
Capitulo 8.2.2
Capitulo 8.2.2 Capitulo 8.2.2 Capitulo 9.2.6
EBC Capitulo 9.2.6 Capitulo 9.2.6 Capitulo 9.43.2
Capitulo 9.43.2 Capitulo 9.43.2 Capitulo 8.5
Capitulo 8.6
8.3.6 alcolyzer por contenidos de alcohol 8.3.6 alcolyzer por contenidos de alcohol 8.3.6 alcolyzer por contenidos de alcohol
BCOJ 8.4.3 Alcolyzer para extracto real 8.4.3 Alcolyzer para extracto real 8.4.3 Alcolyzer para extracto real
Método analitico para la cerveza Método analitico para la cerveza Método analitico para la cerveza
Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original
ASBC
(2004) (2004) (2004)
AOAC - - Método 956.02 (430 nm)

Marcas registradas: FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)



‘ Sistemas de medicion de la cerveza envasada

Parametros
Rango de medicion

Alcohol

Paquete de control
para cervecerias artesanales

Alcohol | Extracto | pH | CO,

0 % v/va 12 % v/iv

Paquete de control
para cervecerias grandes

Alcohol | Extracto | pH | CO, | DO | Color

0% v/vai2 % viv

El analisis mas completo
a partir de un unico paquete

Alcohol | Extracto | pH | Turbidez | CO, | DO | HSO | HSV | Color

0 % v/vai12 % viv

Alcohol (enzimatico)

0.0000 % v/v a 0.0500 % v/v

Densidad 0 g/cmda 3 g/cm? De 0 g/cm3a 3 g/cm3 0 g/cmda 3 g/cm?

Color - 0 EBC a 120 EBC (0 SRM a 60.96 SRM) 0 EBC a 120 EBC (0 SRM a 60.96 SRM)

Valor del pH pHOa 14 pHOapH 14 pHOa 14

Turbidez - 0 EBC a 100 EBC (0 NTU a 400 NTU) 0 EBC a 100 EBC (0 NTU a 400 NTU)

Repetibilidad (desviacion estandar)

Alcohol 0.05 % v/v 0.01 % v/iv 0.01 % v/v

Densidad 0.00001 g/cm3 0.000003 g/cm? 0.000003 g/cm3

Color - 0.1 EBC (0.05 SRM) 0.1 EBC (0.05 SRM)

Valor del pH 0.02enelrangodepH3a7 0.02enelrangodepH3a7 0.02enelrangodepH3a7

Turbidez ) 0.3 % delllvalor medido,l +0.02 EBC / 0.08 NTU segun la 0.3 % dellrvalor medido,l +0.02 EBC / 0.08 NTU segun la
suspension de referencia de formazina suspension de referencia de formazina

Precision

Alcohol (enzimatico)
Informacion general

Caracteristicas de alimentacion

U-Tube, U-View™ y U-Pulse

U-Tube, U-View™ y U-Pulse

16 % del valor medido o 0.0025 % v/v (lo que sea mayor)

U-Tube, U-View™ y U-Pulse

Cantidad minima de muestra por medicién

150 mL

150 mL

260 mL

Tiempo de medicion tipico por muestra

3 minutos (incl. llenado)

3 minutos (incl. llenado)

8 minutos a 10 minutos (incl. llenado)

Rendimiento de la muestra

15 muestras por hora

15 muestras por hora

7 muestras por hora

Suministro eléctrico

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +£10%, 190 VA

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +£10%, 190 VA

AC 100 V a 240V, 50/60 Hz, fluctuacion +10%, 190 VA

Temperatura ambiente

15 °C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

15 °C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

15 °C a 32 °C (59 °F a 89.6 °F)

Humedad del aire

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Sin condensacion a 20 °C: <90% de humedad relativa
25 °C: <60% de humedad relativa
30 °C: <45% de humedad relativa

Estandares
; ) Capitulo 2.9.6.3 (B-590.10.181) Capitulo 2.9.6.3 (B-590.10.181)
MEBAK g:pﬁ:g g'?fz's(éf_; 452%06110;7821)) Capitulo 2.12.2 (B-420.01.272) Capitulo 2.12.2 (B-420.01.272)
P o o Capitulo 2.14.1.2 (B-420.01.271) Capitulo 2.14.1.2 (B-420.01.271)
GB T 4928-2008 T 4928-2008 T 4928-2008
Capitulo 8.2.2,
Capitulo 8.2.2 Capitulo 8.2.2 Capitulo 9.2.6,
EBC , Capitulo 9.2.6 , Capitulo 9.2.6 Capitulo 9.43.2,
, Capitulo 9.43.2 , Capitulo 9.43.2 Capitulo 8.5
Capitulo 8.6
8.3.6 Alcoholimetro para contenidos de alcohol 8.3.6 Alcoholimetro para contenidos de alcohol 8.3.6 Alcoholimetro para contenidos de alcohol
BCOJ 8.4.3 Alcoholimetro para extracto real 8.4.3 Alcoholimetro para extracto real 8.4.3 Alcoholimetro para extracto real
Método analitico para la cerveza Método analitico para la cerveza Método analitico para la cerveza
Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original Cerveza-4G: Contenido en infrarrojo cercano y extracto original
ASBC
(2004) (2004) (2004)
AOAC - Método 956.02 (430 nm) Método 956.02 (430 nm)

Marcas registradas: FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)
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