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Rozwigzania
do uzyskania




Lider rynku
w analizie piwa

Od ponad 50 lat wyznaczamy standardy

na rynku rozwigzan analitycznych dla branzy
napojow. Nasze innowacyjne technologie
zwiekszaja doktadnos¢ i szybkos¢ pomiarow,
pozwalajac Ci utrzymac pozycje lidera.

10x szybciej niz w przypadku metody destylacyjnej Zgodnosé z ponad 16 normami branzowymi

Zdaj sie na doswiadczenie lidera rynku analizy napojow. Nasze systemy pomiarowe sg w petni zgodne

Zwieksz doktadnos¢ i szybkosé pomiaru, przeprowadz z ponad 16 normami branzowymi ustanowionymi

analize alkoholu do 10x szybciej niz w przypadku przez MEBAK, GB, EBC, BCOJ, ASBC i AOAC.

destylacji. Analizuj piwa alkoholowe, bezalkoholowe Zapewniajg wiarygodne, spdjne wyniki spetiajace

i 0,0% o zawartosci etanolu do 0,000% obj. w ciggu globalne wymagania regulacyjne i jakosciowe. Mozesz

czterech minut. Zmnigjsz ilos¢ odpaddw, popraw zaufa¢ naszym systemom, ktére gwarantujg zgodnosc¢

wydajnos¢, zapewnij statg jakos¢ i usprawnij proces. Z przepisami w licznych zastosowaniach na wielu
rynkach.

Ponad 50 lat doswiadczenia i wiedzy
specjalistycznej

Nawigz wspotprace z partnerem posiadajgcym

ponad 50-letnie doswiadczenie w branzy. Zyskaj
dostep do wsparcia w dowolnym miejscu i czasie.
Zaufaj sprawdzonej wiedzy, na ktorej polegajg badacze
i specjalisci ds. kontroli jakosci w wielu branzach

na catym swiecie.

Ponad 85 stacji serwisowych i 3-letnia gwarancja
Nasze urzgdzenia styng z trwatosci,

lecz w razie potrzeby pracownik globalnej sieci
serwisowej zapewni wsparcie w jezyku lokalnym

w czasie do 24 godzin. W kazdym przypadku
opracowania howej generaciji urzadzen zapewniamy
dostepnosc czesci zamiennych do poprzednich modeli
przez co najmniej 10 lat.

50 parametrow jakosciowych w 8 minut

Zmierz wszystkie istotne parametry za pomocg jednej
konfiguracji. Zautomatyzuj napetianie i czyszczenie

do 32 prébek z rzedu w systemach bezcisnieniowych,
0szczedzajgc czas i wysitek. Zapewnij najwyzszg jakos¢
produktu dzigki przyrzadom przenosnym, zaawansowanym
systemom pomiarowym, zautomatyzowanym laboratoriom
kontroli jakosci i czujnikom procesowym.

System do obstugi badan laboratoryjnych:

AP Connect

AP Connect umozliwia profesjonalny sposob zarzgdzania
danymi bez uzycia papieru, z dostepem z dowolnego
komputera podtagczonego do sieci. Eliminuje btedy
wynikajace z przenoszenia danych, centralizuje dane

ze wszystkich urzadzen i usprawnia procedury robocze
przy uzyciu jednego interfejsu. Oszczedzaj czas i zapewnij
zgodnosc¢ z przepisami dzieki wydajnemu przeptywowi
danych i opcjonalnej dokumentacji walidacyjne;.



Zawsze
doskonata
technologia

na zaufanej metodzie wzbudzania
spektroskopia NIR zapewnia

nowe standardy analizy napojow.

Powtarzalnos$¢ alkoholu rzedu
0,01% ob;.

Technologia U-Pulse wspierana
przez FilingCheck™ i U-View™,

w potgczeniu z powtarzalnoscig
pomiaru alkoholu rzedu 0,01% obj.
umozliwia najdoktadniejsze obliczenie

ekstraktu i kalorycznosci.

Nasza technologia U-Pulse, oparta

niezrownana wydajnosc¢ i wyznacza

pulsacyjnego potaczona z opatentowana

Spersonalizowana konfiguracja:
22 urzadzenia i moduty

Z tatwoscig przeprowadzaj pomiary
od brzeczki do produktu koricowego.
Precyzyjnie analizuj wszystkie rodzaje
piwa, od jasnych pilznerdw po ciemne
stouty i radlery 0,0%.

Intuicyjny interfejs uzytkownika
z 15 kierowanymi procedurami
Uzyskaj prosty dostep do najczesciej
uzywanych funkcji za posrednictwem
ekranu o przekatnej 10,4 cala

z obszarem szybkiego dostepu.
Przypisz poziomy uzytkownikom

i zapobiegaj nieautoryzowanym
zmianom. Badz na biezgco dzieki
alertom systemowym i wyswietlanym
statusom podajnikdw probek

lub modutéw pomiarowych.

Doktadnos$é gestosci: 0,000005 g/
cm?3

Czujniki pomiarowe ze szkia
borokrzemianowego wytwarzamy
wytacznie we wiasnych zakfadach
produkcyjnych. Zachowanie

petej kontroli nad procesem
wytwdrczym tych niezwyktych
czujnikdw stanowigcych podstawe
genialnej technologii DMA umozliwia
stworzenie najbardziej precyzyjnych
gestosciomierzy na rynku.

Zaufana, opatentowana
technologia NIR

Selektywna absorpcija NIR rzedu

1200 nm zapewnia szybka i precyzyjng
analize wszystkich napojéw
alkoholowych. Jej doktadnosé

i wszechstronnos¢ sprawiajg, ze jest to
wiodgca na rynku technologia kontroli
jakosci napojéw. Dostepne sg moduty
Alcolyzer umozliwiajgce analize 12 klas
napojow od 0% obj. do 65% obj.
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B35

DMA 35:
Przenosny miernik gestosci

Doktadnos¢ gestosci: 0,001 g/ml
Najszerszy zakres lepkosci na rynku

Szybkie i niezawodne monitorowanie
fermentacji w zakresie od -10 °Plato
do +85 °Plato

Pobieranie probek w temperaturze
do 100°C (gorgca brzeczka);

brak potrzeby aktywnej kontroli
temperatury

Szybkie wyniki przy objetosci probki
wynoszacej zaledwie 2 ml

Przechowywanie i eksport
ponad 1000 wynikdw do drukarki
lub PC

Niewielka waga: zaledwie 0,66 kg

] Aplikacje

Analiza brzeczki

Monitorowanie fermentacji

Pomiar ekstraktu pozornego

Alex 301, Alex 501:
Mierniki stezenia alkoholu
i zawartosci ekstraktu

— Dokfadnos¢:
Alex 301: 0,25% obj. dla piwa, wina,
sake, alkoholi wysokoprocentowych
<100 g/l; 0,45% obj. dla klarownych
alkoholi wysokoprocentowych
o zawartosci ekstraktu >100 g/
i do 47% ob;j.
Alex 501: 0,2% obj. dla piwa, wina,
sake, alkoholi wysokoprocentowych
<100 g/l; 0,4% obj. dla klarownych
alkoholi wysokoprocentowych
o zawartosci ekstraktu >100 g/
i do 47% ob;j.

— Pomiar alkoholu i ekstraktu
od 0,5% obj. do 47% obj.

— Dotgczony zestaw do przygotowania
probek metnego piwa i wina

— Obstuga jednym przyciskiem i wyniki
czasie ponizej 3 minut

— Monitorowanie krzywej fermentacii
do 40 partii

Monitorowanie fermentacji
Analiza alkoholu
Analiza ekstraktu

Alcolyzer 5001, Alcolyzer 7001:
Mierniki stezenia alkoholu

— Powtarzalnosc:
Alcolyzer 5001: 0,03% obj.
Alcolyzer 7001: 0,01% obj.

— Zgodnos¢ z normami AOAC, BCOJ
i OIV; ptynny transfer danych

— Jedno urzgdzenie do analizy
12 rodzajéw prébek zawierajgcych
od 0% obj. do 65% obj. alkoholu

— Precyzyjne wyniki uzyskane w czasie
dwdch minut bez koniecznosci
destylacii

— Opatentowana technologia NIR
zapewnia powtarzalnosé¢ pomiardw
alkoholu rzedu 0,01% obj.

— Mozliwosc¢ rozbudowy o podajnik
prébek i opcjonalny modut pomiaru
barwy przy 430 nm do 32 prébek
w jednym cyklu (tylko model 7001)

Analiza fermentacji
Analiza napoju w trakcie produkcji
Zatwierdzenie produktu do obrotu

CboxQC:
Przenosny miernik
rozpuszczonego CO, i O,

— Pobieranie prébek ze wszystkich
typowych opakowan, linii
technologicznych, zbiornikdw,
kegow i beczek

— Dziataj w trudnych warunkach
otoczenia: klasa ochrony IP67
i gumowa obudowa

— kgczony pomiar stezenia CO, i O,
w zaledwie 90 sekund

— FillingCheck™: automatyczne
wykrywanie btedéw napemiania

— Do 11 godzin pracy na baterii
(mozliwos¢ tadowania przenosnego)

— Kompaktowa, lekka i przenosna
konstrukcja

wl Aplikacje

Analiza rozpuszczonego O, i CO, w trakcie

procesu i dla gotowych produktow

Miernik catkowitej zawartosci
tlenu w opakowaniu:
TPO 3001 | TPO 5001

— Pomiar catkowitej zwartosci tlenu

bezposrednio z puszek, butelek
szklanych oraz butelek PET

— Wyniki w czasie ponizej czterech
minut

— Automatyczne czyszczenie,
minimalne naktady konserwacji

— Mozliwos¢ doposazenia (TPO 3001)
lub w pemi zintegrowany (TPO 5001)
selektywny pomiar CO,

— Wytrzymata konstrukcja z ochrong
IPX3 do pracy srodowisku
produkcyjnym

Analiza rozpuszczonego O, oraz O,
i objetosci w przestrzeni headspace

Analiza w opakowaniu koncowym
Kontrola napetniania

Top

Seller
DMA 5002

DMA 4002, DMA 5002, DMA 6002:
Modutowe gestosciomierze
stacjonarne
— Doktadnosé:

DMA 4002: 0,00005 g/cm3

DMA 5002: 0,00001 g/cm3

DMA 6002: 0,000005 g/cm?

— U-Pulse, U-Dry, U-View™
— Pomiar za dotknieciem przycisku

— Dioda stanu i podswietlenie
strzykawki

— Dostepne rozszerzenia modutowe

— Petna automatyzacja dzigki serii
Xsample

— Wyniki z doktadnoscig do czterech
miejsc dziesietnych w 20 sekund

Analiza brzeczki
Analiza fermentaciji

Urzadzenie sterujace dla systemoéw
pomiarowych


https://www.anton-paar.com/apb-beer-dma35
https://www.anton-paar.com/apb-beer-alex
https://www.anton-paar.com/alcolyzer
https://www.anton-paar.com/apb-beer-cboxqc
https://www.anton-paar.com/apb-gas-tpo
https://www.anton-paar.com/apb-beer-dma

System
pomiarowy

Wybierz sposrod
nastepujacych opcji
I urzadzen gtownych:

Dowiedz sie
wiecej
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- DMA 4002
— DMA 5002
- DMA 6002
- DMA 6002 Sound Velocity

Catkowita zawartos¢ tlenu
pH Zmetnienie Zawartos¢ alkoholu CO,, O, Urzadzenie napetniajace w opakowaniu

Haze 3001 Alcolyzer 1001 Beer TPO 3001
Lepkosé Alcolyzer 3001 Beer CarboQC ME TPO 5001
Lovis 2001 Alcolyzer 3001 Opcja O, Plus przeznaczona Podajnik prébek

dla CarboQC ME / 1001
Czytnik enzymatyczny Xsample 3100

Dostepne opcjonalnie

Xsample 5100



https://www.anton-paar.com/apb-beer-modulyzer

Rozszerzenia
modutowe

pH Zmetnienie

— Okreslanie pH wraz z innymi — Haze 3001 wykorzystuje uznang

metode proporcji obejmujaca
pomiar pod trzema katami (0°

parametrami jakosciowymi

Lepkos¢é

— Lovis 2001 okresla lepkosé
dynamiczng, kinematyczna,
wzgledng i istotng cieczy

— Moduty pH 1101, pH 1201,
pH 3101, pH 3201 i pH 3301
obstuguija cisnieniowe
i bezcisnieniowe rozwigzania — Eliminuje wptyw wielkosci czastek
analityczne na wartos¢ zmetnienia

dla swiatfa przechodzacego oraz 25 Dostepne rézne konfiguracje kapilar

i 90° dla swiatta rozproszonego)

— Odpowiedni do okreslania lepkosci
i przewidywania czasu filtraciji
brzeczki

— Pomiary wykonywane bezposrednio  — Umozliwia wykrywanie
z opakowania lub przy uzyciu zanieczyszczen

odgazowanych probek — Chroni wtasciwosci wizualne

— Wykrywa efekt chill haze
W potgczeniu z zasilaniem woda
umozliwiajgcym wymiang ciepta

CO,, O, Urzadzenie napetniajace

— Urzadzenie napetiajgce PFD pobiera
probki bezposrednio z zamknietych opakowan — butelek

— Metoda wielokrotnego rozprezania objetosci eliminuje
wptyw innych rozpuszczonych gazdow (np. Ny i Oo).

— Opcja O, Plus zapewnia kompatybilnos¢ z nowymi
oraz poprzednimi modelami modutéw CarboQC ME — Szczelne i cisnieniowe napetianie eliminuje utrate CO,

— Prosty sposob rozszerzenia systemu o opcje O, Plus podczas pobierania probki

— Kompatybilne z podgrzewaczem probek, ktéry zapewnia

niezawodny pomiar alkoholu w temperaturze
ponizej 15°C

— Zoptymalizowany proces przygotowania probki skraca
czas pomiaru

i puszek — do komory pomiarowej urzgdzen analitycznych

L™

Zawartosé alkoholu (enzymatycznie)

— Selektywna weryfikacja bardzo niskich poziomdw
alkoholu od 0,000% obj. do 0,050% obj.

— Szybkie wyniki dla piwa 0,0% w czasie ponizej czterech
minut

— Integracja z systemami do pomiaru ponad
50 parametréw

— Zautomatyzowana obstuga danych zapewnia petna
identyfikowalnos¢

— Nie wymaga kalibracji, czyszczenia ani uzycia
toksycznych srodkdw chemicznych

Catkowita zawartosé tlenu w opakowaniu

— Szybki, selektywny pomiar TPO z puszek, butelek
szklanych i butelek PET

— Mozliwos¢ doposazenia (TPO 3001) lub w petni
zintegrowany (TPO 5001) selektywny pomiar CO,

— Wyniki w czasie ponizej czterech minut

— Rozbudowa modutowa umozliwiajgca analize
do 50 parametrow

-

-

Zawartosc¢ alkoholu (NIR) i barwa

— Alcolyzer umozliwia selektywny pomiar alkoholu
i uzyskanie doktadnych wynikéw

— Odpowiedni do napojow takich jak piwo, wino i alkohole
wysokoprocentowe

— Brak koniecznosci kalibracji specyficznej dla produktu

— Opcjonalny modut umozliwia szybki pomiar barwy piwa

Podajnik prébek

— Seria Xsample oferuje najszerszy zakres automatyzacii
na rynku

— Umozliwia automatyczne napetianie i w petni
automatyczne przetwarzanie

— Automatyczny pomiar probek



Zalecane
konfiguracje:
Systemy
bezcisnieniowe

Dowiedz si¢
wiecej

DMA 4002

Alcolyzer 1001 Beer

pH 1101

Xsample 3100

Kontrola jakosci dla browaréw rzemiesiniczych

i produkcji matoseryjnych

— System Alcolyzer: dedykowany dla browaréw
rzemiesiniczych

— Pomiar kluczowych parametréw piwa w zaktadzie
browarniczym

— Kazdy rodzaj piwa: bez kalibracji specyficznej
dla produktu

— Selektywne oznaczanie stezenia alkoholu; zgodnos¢
z destylacja (metoda referencyjng)

— Wiodaca technologia rekomendowana przez EBC,
ASBC, MEBAK i BCoJ

Wieloparametrowy system pomiarowy:
Zaprojektuj swoj system do analizy piwa,

element po elemencie.

DMA 5002

DMA 6002

Alcolyzer 3001 Beer

Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color

Kontrola jakosci dla duzych i przemystowych

zaktadow browarniczych

— Monitorowanie catego procesu produkcji: od brzeczki
do gotowego piwa

— Odpowiedni do wszystkich rodzajow piwa, cydru,
napojow typu hard seltzer i kombuczy

— Autoryzacja jakosci produktu przeznaczonego
do butelkowania

— Wiodaca na rynku technologia wykorzystujgca
selektywne oznaczanie alkoholu

pH 3301 Czytnik enzymatyczny
Xsample 5100 Haze 3001
pH 3301
Xsample 5100

Wysokiej klasy rozwigzanie zapewniajace doskonata

fermentacje, przechowywanie i kontrole produktu

koncowego

— Monitorowanie catego procesu produkcji: od brzeczki
do gotowego piwa

— Ochrona wtasciwosci wizualnych

— Do wszystkich rodzajow piwa, cydru, napojow typu hard
seltzer i kombuczy

— 4 moduty pomiarowe, ponad 30 parametréw
specyficznych dla branzy

— W petni automatyczne sprawdzenia/kalibracje
przez wbudowane procedury SOP

— Zgodnos¢ z przepisami produktéw o zawartosci alkoholu
od 0,000% obj. do 12% obj.


https://www.anton-paar.com/apb-beer-ms

Wieloparametrowy system pomiarowy:
System do analizy piwa w opakowaniu

Zalecane
konfiguracje:
Systemy cisnieniowe

Najlepszy
system
analizy piwa
na swiecie

Dowiedz si¢
wiecej

DMA 4002 DMA 5002 DMA 5002
Alcolyzer 1001 Podgrzewacz prébek Podgrzewacz préobek
pH 1201 Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color Alcolyzer 3001 Beer z opcja Color
CarboQC 1001 Haze 3001 Czytnik enzymatyczny
PFD pH 3201 Haze 3001
CarboQC ME z opcja O, Plus pH 3201
PFD Plus CarboQC ME
TPO 3001
Kontrola produktu w opakowaniu dla browarow Kontrola produktu w opakowaniu dla duzych Najbardziej kompleksowa analiza
rzemiesiniczych zakladéw browarniczych z jednego opakowania
— Weryfikacja jakosci piwa rzemiesiniczego — Zapewnienie specyfikacji produktu w zaledwie 3 minuty — Utrzymanie wydajnosci napetiarki i zapewnienie jakosci

— Selektywne oznaczanie stezenia alkoholu za pomoca — Spetnienie wymogoéw prawnych produktu koncowego

— Pomiar ponad 50 parametréw jakosciowych z jednego

unikalnej technologii Alcolyzer — Ochrona wtasciwosci wizualnych i poziomow .
 Kaz S . . ) . opakowania
azdy rodzaj piwa: bez kalibracji specyficznej rozpuszczonego tlenu
dla produktu _ Eliminacja przygotowania prébki | wplywu operatora — Zapis danych za nacisnieciem przycisku, wszystkie wyniki

Selektywna analiza CO w jednym zestawie danych
- 2
— W petni zautomatyzowane czyszczenie i test szczelnosci

— Zgodnosc¢ z przepisami produktow o zawartosci alkoholu
od 0,000% obj. do 12% obj.


https://www.anton-paar.com/apb-pbeer-ms

Przeprowadz kompletna analize piwa

Jestesmy pierwszym na swiecie dostawcg rozwigzan do analizy piwa w petnym
zakresie. Szeroka gama urzgdzen laboratoryjnych i procesowych umozliwia
sledzenie ponad 50 parametréow z dowolnego miejsca w zaktadzie. Zapewnianie
statej jakosci piwa jeszcze nigdy nie byto tak proste. Oprogramowanie Davis 5
umozliwia kalibracje i adiustacje czujnikéw procesowych za nacisnigciem
przycisku, jako referencje wykorzystujgc wyniki pomiaréw laboratoryjnych
Analiza brzeczki Kontrola fermentacji Przechowywanie Butelkowanie
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Gestos¢ (ekstrakt) v v v v v v v NG NG
Gestos¢ (°Plato) v v v v
Gestosce (SG) v v v v
pH N N N v
Lepkos¢ v
Zanieczyszczenia elementarne v v
Predkos¢ dzwieku (ekstrakt) N v N v N
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Barwa
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Przygotuj S|g
na przysztosc¢

Zainspirowane ponad 50-letnim
doswiadczeniem rozwigzania
analityczne Anton Paar umozliwiaja
adaptacje do nadchodzacych
potrzeb oraz wspieraja rozwagj firmy.

ALAB 5000

Edge 7000

— Potezny sterownik procesowy z najnowoczesnigjszymi
interfejsami i procesorami umozliwiajgcy ptynne
monitorowanie wielu urzgdzen

— Petna automatyzacja, dziatanie 24/7: brak przestojow
i maksymalna wydajnosc¢

— Wyniki pomiardw kluczowych parametrow kontroli
— Nowoczesna konstrukcja z 10,1-calowym jakosci w czasie rzeczywistym

projekcyjnym wyswietlaczem multitouch — Brak koniecznosci manualnego przygotowania probek

— Dtugoterminowe bezpieczenstwo i elastycznos¢ dzieki

oprogramowaniu bazujgcemu na systemie Linux ~ Zaprojektowany do pracy w trudnych warunkach

produkcyjnych
— Niezalezny od platformy interfejs uzytkownika oparty

. . -D i li i
na przegladarce internetowej ostepny wariant analityczny oraz do pomiaru

momentu obrotowego otwarcia kapsli i nakretek

Niezawodnosc.
Zgodnosc.
Wiedza.

Maksymalny czas
dziatania

Niezaleznie od tego, jak
intensywnie korzystasz

Z urzadzenia, pomozemy
utrzymac je w idealnej
formie i zabezpieczyd
inwestycje. Przez

co najmniej 10 lat

po zaprzestaniu produkcii
urzgdzenia zapewniamy
dostep do wszelkich ustug
serwisowych i czesci
zamiennych, jakie mogtyby
okazac sie potrzebne.

Program gwarancyjny
Jestesmy przekonani

0 wysokiej jakosci
naszych urzadzen.
Dlatego zapewniamy
petna gwarancje

na okres 3 lat. Pamietqj
jedynie o przestrzeganiu
odpowiedniego

harmonogramu konserwacji.

Mozesz réwniez
przedtuzy¢ okres gwarancii
na urzgdzenie.

Nasi swietnie wyszkoleni i certyfikowani
technicy sa zawsze gotowi, aby zapewnic
ptynna prace Twoich urzadzen.

Szybki czas reakcji
Wiemy, ze czasami pilnie
potrzebujesz odpowiedzi.
Dlatego zapewniamy reakcje
na zapytanie w ciggu

24 godzin. Oferujemy
bezposrednia pomoc
zapewniang przez ludzi,

a nie czat-boty.

Dowiedz si¢
wiecej

Globalna sie¢ ustug
Nasza rozbudowana

sie¢ serwisowa

dla klientow obejmuje
ponad 600 certyfikowanych
technikéw serwisu

w 85+ lokalizacjach.
Gdziekolwiek jestes,

w poblizu zawsze dostepny
jest technik serwisu

Anton Paar.


https://www.anton-paar.com/apb-alab-5000
https://www.anton-paar.com/apb-edge
https://www.anton-paar.com/service

‘ Systemy do analizy piwa

Parametry
Zakres pomiarowy

Alkohol

Kontrola jakosci dla browaréw rzemiesiniczych
i produkcji matoseryjnych

Alkohol | Ekstrakt | pH

0d 0% obj. do 12% obj.

Kontrola jakosci dla duzych
i przemystowych zaktadow browarniczych

Alkohol | Ekstrakt | pH

0d 0% obj. do 12% obj.

Rozwiazanie modutowe:
usprawnienie fermentacji i przechowywania

Alkohol | Ekstrakt | pH | Zmetnienie | Barwa

0d 0% obj. do 12% obj.

Alkohol (enzymatycznie)

Od 0,0000% obj. do 0,0500% obj.

Gestosc Od 0 g/cm? do 3 g/cm3 Od 0 g/cm? do 3 g/cm3 Od 0 g/cm? do 3 g/cm3

Barwa - - Od 0 EBC do 120 EBC (od 0 SRM do 60,96 SRM)
Wartos¢ pH OdpHOdopH 14 OdpHOdopH 14 Od pH 0 do pH 14

Zmetnienie - - Od 0 do 100 EBC (od 0 do 400 NTU)

Powtarzalnos¢ (odchylenie standardowe)

Alkohol 0,05% obj. 0,01% obj. 0,01% obj.
Gestosc 0,00001 g/cm3 0,000003 g/cm? 0,000001 g/cm?
Barwa - - 0,1 EBC (0,05 SRM)
Wartos¢ pH 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7

. 0,3% wartosci zmierzonej +0,02 EBC / 0,08 NTU zgodnie
Zmetnienie - - S :

z zawiesing referencyjng formazyny

Doktadnosé

Alkohol (enzymatycznie)

Informacje ogdlne

Funkcje specjalne

U-Tube, U-View™, U-Dry, U-Pulse

U-Tube, U-View™, U-Dry, U-Pulse

16% wartosci zmierzonej lub 0,0025% obj. (w zaleznosci od tego,

ktéra wartos¢ jest wieksza)

U-Tube, U-View™, U-Dry, U-Pulse

Minimalna ilos¢ prébki na pomiar

35 ml

35 ml

35 ml

Typowy czas pomiaru jednej probki

4 min (z wprowadzaniem prébki wigcznie)

4 min (z wprowadzaniem prébki wigcznie)

4 min (z wprowadzaniem prébki wigcznie)

Przepustowos¢ prébek

Od 15 do 20 prébek na godzine

Od 15 do 20 probek na godzine

Od 15 do 20 prébek na godzine

Zasilanie

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Temperatura otoczenia

0Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

0Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

Wilgotnos¢ powietrza

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Normy
MEBAK Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181) Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181) Egigi:i 2'1%623(&152%0&1057821))
Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272) Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272) Rozdziat 2.14.1.2 (B-420.01.272)
GB T 4928-2008 T 4928-2008 T 4928-2008
Rozdziat 8.2.2
Rozdziat 8.2.2 Rozdziat 8.2.2 Rozdziat 9.2.6
EBC Rozdziat 9.2.6 Rozdziat 9.2.6 Rozdziat 9.43.2
Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 8.5
Rozdziat 8.6
8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu 8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu 8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu
BCOJ 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego
Analityczna metoda badania piwa Analityczna metoda badania piwa Analityczna metoda badania piwa
ASBC Beer-4G: Zawartosc ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca Beer-4G: Zawartosc ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca Beer-4G: Zawartos¢ ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca
technologii NIR (2004) technologii NIR (2004) technologii NIR (2004)
AOAC - - Metoda 956.02 (430 nm)

Znaki zastrzezone: FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)



‘ Systemy do analizy piwa w opakowaniu

Parametry
Zakres pomiarowy

Alkohol

Kontrola produktu w opakowaniu
dla browaréw rzemiesiniczych

Alkohol | Ekstrakt | pH | CO,

Od 0% obj. do 12% obj.

Kontrola produktu w opakowaniu
dla duzych zaktadéw browarniczych

Alkohol | Ekstrakt | pH | CO, | DO | Barwa

0d 0% obj. do 12% obj.

Najbardziej kompleksowa analiza
z jednego opakowania

Alcohol | Ekstrakt | pH | Zmetnienie | CO, | DO | HSO | HSV | Barwa

0d 0% obj. do 12% obj.

Alkohol (enzymatycznie)

Od 0,0000% obj. do 0,0500% obj.

Gestosc Od 0 g/cm? do 3 g/cm3 0Od 0 g/cm? do 3 g/cm? Od 0 g/cm? do 3 g/cm3

Barwa - Od 0 EBC do 120 EBC (od 0 SRM do 60,96 SRM) Od 0 EBC do 120 EBC (od 0 SRM do 60,96 SRM)
Wartos¢ pH OdpHOdopH 14 OdpHOdopH 14 Od pH 0 do pH 14

Zmetnienie - Od 0 do 100 EBC (od 0 do 400 NTU) Od 0 do 100 EBC (od 0 do 400 NTU)

Powtarzalnos¢ (odchylenie standardowe)

Alkohol 0,05% obj. 0,01% obj. 0,01% obj.

Gestosc 0,00001 g/cm3 0,000003 g/cm? 0,000003 g/cm3

Barwa - 0,1 EBC (0,05 SRM) 0,1 EBC (0,05 SRM)

Wartos¢ pH 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7 0,02 w zakresie od pH 3 do pH 7

Zmetnienie ) 0,3% .vvalrtos’ci zmierzpnej +0,02 EBC / 0,08 NTU zgodnie 0,3% .vvalrtos'ci zmierzpnej +0,02 EBC / 0,08 NTU zgodnie
z zawiesing referencyjng formazyny z zawiesing referencyjng formazyny

Dokfadnos¢é

Alkohol (enzymatycznie)

Informacje ogdline

Funkcje specjalne

U-Tube, U-View™, U-Pulse

U-Tube, U-View™, U-Pulse

16% wartosci zmierzonej lub 0,0025% obj. (w zaleznosci od tego,

ktéra wartosc¢ jest wigksza)

U-Tube, U-View™, U-Pulse

Minimalna ilo$¢ probki na pomiar

150 ml

150 ml

260 ml

Typowy czas pomiaru jednej probki

3 min (z wprowadzaniem probki wtgcznie)

3 min (z wprowadzaniem probki wtgcznie)

Od 8 do 10 min (z wprowadzaniem probki wtacznie)

Przepustowos¢ probek

15 probek na godzine

15 probek na godzine

7 prébek na godzine

Zasilanie

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Od 100 do 240 V AC, 50/60 Hz, wahania +10%, 190 VA

Temperatura otoczenia

Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

Od 15°C do 32°C (59°F do 89,6°F)

Wilgotnos$¢ powietrza

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Bez kondensacji w temp. 20°C: <90% wilgotnosci wzglednej
25°C: <60% wilgotnosci wzglednej
30°C: <45% wilgotnosci wzglednej

Normy
. ) Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181) Rozdziat 2.9.6.3 (B-590.10.181)
MEBAK 28;32: g'?éGZ'S(éEf 42%%110'21;321)) Rozdzial 2.12.2 (B-420.01.272) Rozdziat 2.12.2 (B-420.01.272)
o o Rozdziat 2.14.1.2 (B-420.01.271) Rozdziat 2.14.1.2 (B-420.01.271)
GB T 4928-2008 T 4928-2008 T 4928-2008
Rozdziat 8.2.2
Rozdziat 8.2.2 Rozdziat 8.2.2 Rozdziat 9.2.6
EBC Rozdziat 9.2.6 Rozdziat 9.2.6 Rozdziat 9.43.2
Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 9.43.2 Rozdziat 8.5
Rozdziat 8.6
8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu 8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu 8.3.6 Alcolyzer do pomiaru zawartosci alkoholu
BCOJ 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego 8.4.3 Alcolyzer do pomiaru ekstraktu rzeczywistego
Analityczna metoda badania piwa Analityczna metoda badania piwa Analityczna metoda badania piwa
ASBC Beer-4G: Zawartos¢ ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca Beer-4G: Zawartos$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca Beer-4G: Zawartos$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej za pomoca
technologii NIR (2004) technologii NIR (2004) technologii NIR (2004)
AOAC - Metoda 956.02 (430 nm) Metoda 956.02 (430 nm)

Znaki zastrzezone: FillingCheck (006834725), U-View (006834791), ThermoBalance (006835094)
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